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1. TUZ VE SEKER

iki kagit parcasi Uzerine birer kahve kasigi dolusu tuz ve toz seker koyunuz. Tuz ve sekerin
benzerliklerini gézleyiniz. iki su bardagdi aliniz ve yarilarina kadar su koyup, birinin icine tuzu,
digerinin igine ise toz sekeri koyup karistiriniz. Hangisi tuzlu su, hangisinin sekerli su oldugunu
bulmasi i¢in bir arkadasiniza sorunuz. Tuzlu suyu sekerli sudan ayiracak bir 6zellik var mi?
Tadarak ayirimi yapabilirsiniz. Maddeleri bir birinden ayirt etmenin bir yolu da maddeleri
tatmaktir. Fakat bu yontem her zaman dogru degildir. Cinkl bazi maddeler zehirli olabilir.
Insani zehirleyerek 6ldlrebilir. Bir baska yontemde maddeleri kokusundan tanimaktir.
Gozlerimiz baglh olsa da kokularindan yararlanarak elmayi, armuttan ayirabiliriz.

Bilim adamlari, atomlari daha iyi taniyabilmek igin atomlarin modellerini yaptilar Bazi atomlarin
kalinhiginin santimetrenin yuz milyonda biri kalinhginda oldugu tahmin edilmektedir. Bunun
anlami sudur; yuz milyon atomu yan yana siraladigimizda sadece bir santimetre uzunluk elde
etmis oluruz. Bu kitabin bir sayfasinin kalinhgi bir milyon atom kalinligindadir.

2 TUZ VE SU

Bir bardagin Ust yarisinda bir yere kuguk bir seloteyp pargasi yapistiriniz.Bunun Uzerine
kalemle bir isaret cizgisi ciziniz. Bardaga bu cizgiye kadar su doldurunuz. Sonra bir ¢orba
kasigi yemek tuzunu suyun igine atiniz. Su birka¢ milimetre ylkselir. Seloteyp Uzerinde suyun
simdiki yUksekligini isaretleyiniz. Simdi tuz tamamen eriyinceye kadar suyu karigtiriniz. Suyu
dinlenmeye birakiniz ve sonra suyun yuksekligini tekrar kontrol ediniz. Suyun yuksekligi ilk
¢izgi hizasina geldigini gézlemleyeceksiniz. Tuz kristalleri gok kigUk parcalardan olusmustur.
Suda eriyince su molekdllerinin arasina girecektir.

3. SU VE ALKOL KARISIMI

Deney-2 deki igaretli bardaga isaretin oldugu yere kadar su doldurun ve bu suyu buyukge bir
kavanoza aktariniz. Ardindan bardaga tekrar ayni seviyede su doldurup blyuk kavanoza
aktariniz. Boylece 2 hacim su elde etmis oldunuz. Bu suyun yuksekligini bir seloteyp
yardimiyla isaretleyiniz.

Simdi buylk kavanozdaki suyu bosaltin ve bu kez bardaktaki isarete kadar bardaga alkol
doldurunuz ve alkolu buyuk kavanoza aktariniz.

Bardaktaki isaretli yere kadar bardaga su doldurup bu suyu blUyUk kavanozdaki alkolin
Uzerine dokunlz. Buyuk kavanozdaki karisimin yuksekligini kontrol ediniz. Su alkol
karisiminin seviyesinin igaretli yerin altinda kaldigi gorulur.Su ve alkol molekulleri birbiri igine
girdigi icin karisimin yuksekligi isaret edilen ¢izginin altinda kalmigtir. Deneyde kullandigimiz
miktarlar az oldugu igin karisimin duzeyindeki dugsus azdir. Buylk hacimlerde maddelerle
deneyi yapmis olsak bu fark daha etkili bir sekilde gézlenebilir.

4. ELEKTRONLARIN HAREKETLERI
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5. TARAKTAKI ELEKTRIK

Ebonit taragi sacginiza yada yunli bir kumas pargasina surttigunizde tarak elektriklenir.
Taragin ucunu kagit parcaciklarina yaklastirdiginizda kagit parcaciklarini geker. Tarak surtme
ile negatif(-) (Eksi cins) elektrikle yuklenmigstir. Sagimizdaki atomlarin elektronlari, yada kumas
parcasindaki elektronlar taraga gecmistir. Tarak yalitkan oldugundan elektronlar tarak Gzerinde
birikir ve kagit parcgalarini ¢eker. Benzer deneyi tarak yerine naylon torba veya plastik
kalemlerle de yapabilirsiniz.

Elementler var olan en basit maddelerdir. Bu yuzden elementleri kimyasal yollarla daha baska
maddelere ayirmak mumkun degildir. Bunun nedeni her basit cismin yalnizca tek bir gesit
atomdan yapilmis olmasidir. YUz kadar gesit element bilinmektedir. Bunlarin 90 kadari dinyada
dogal olarak bulunur. Geri kalanlari bilim adamlar tarafindan dretilmistir. Cevremizdeki havada
her saniye milyarlarca molekul milyarlarca kere birbirine ¢arpar. Molekullerin hizi saniyede 1000
metreden fazladir. Bu hareketler rast gele hareketlerdir. Bu hareketleri ilk kez Brown adli bir
bilim adami izledigi i¢in bu adla anilirlar.

6. BROWN HAREKETLERI

Evinizde pencereden sizan gunes 1siginin oldugu yerde sirt Ustl yere uzanin ve bu 1sikl yere
dikkatle bakin. Toz zerrelerinin hareketlerini gozleyin. Bu tozlarin hareket nedeni gozle
goéremedigimiz hava molekullerinin tozlara ¢arpmalaridir. Masadaki bir bilyeye, bir bagka bilye
ile carptiginizda bilyeler yolunu degistirir. Toz tanecikleri de tipki bilye carptiginda yolunu
degistirdigi gibi degistirir.
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Ustteki sekli inceleyiniz. Blyik lekeler havadaki tozlari, kiiclik oklar ise hava molekiillerini
gOstermektedir. Bir toza, hava molekulleri hangi yonde daha c¢ok carparsa, toz o yone
suruklenir.Molekullerin rast gele hareketlerine Brown hareketleri de denir.

(Tahtf;l)“ (Sivi) (Gaz) |



Kati maddelerin molekulleri érnegin tahta pargasindaki molekuller bulunduklari yerde hareket
ederler. Sivi maddelerin molekulleri ise sivinin bulundugu kap icinde hareket eder. Gazlarda
ise gaz molekulleri her yone hareket ederler.

7. SOGUK SU SICAK SUDAN AGIRMIDIR?
IHTIYACINIZ:

» 2 adet sut sisesi, sicak ve soguk su, yagli kagit
IZLENECEK YOL

> Siselerden birine biraz murekkep koyun. Sonra bu
siseye agzina kadar sicak su doldurun.

> ikinci siseye agzina kadar soguk su doldurun.
Sisenin agzini yagh kagit ile kapatin. Yagh kagidi elinizle
tutup siseyi ters cevirip iginde sicak su bulunan sisenin
agzina yerlestirin.

> Kagidi yavasga iki sisenin arasindan ¢ekin. Meydana gelecek olayi gozlemleyiniz.

> Murekkepli sicak suyun yogunlugu daha hafif oldugundan soguk suyun icerisinde hizla
yukselir. Sicak su ile soguk su yer degistirir.

ACIKLAMA

Sicak suyun yogunlugu (6z agirhdi) daha az oldudu igin ylUkselir. Sicak suya bir iki damla
murekkep damlatip deneyi tekrarlarsaniz, sicak suyun yukselisini daha guzel
gozlemleyebilirsiniz.

8. SUDA YUZEN KIBRIT COPLERI SABUNDAN NEDEN KACARLAR
IHTIYACINIZ

> Kibrit ¢copleri, kicUk bir par¢ca sabun, kesme seker, bir tabak ve su
IZLENECEK YOL

> Tabagi su ile doldurunuz. Uzerine dairesel bir sekilde suya batirmadan kibrit ¢oplerini
diziniz.

> Bu dairenin ortasina bir parga sabun batiriniz. Sonra da kesme sekeri ayni yere
batiriniz. Ne gozlediniz?

> Sabun batirildiginda sabun suyun ylzey gerilimine ters bir etki yapacagindan Kibrit
¢copleri sabun pargasindan kacarlar.

> Seker batirildiginda ise seker suyu emerken ¢ok azda olsa bir akinti meydana gelir. Bu
da Kibrit ¢dplerini gekmeye neden olur.



9. TUZ NEREYE GITTI?

Bir bardak suya bir kasik tuz katip karistirin. Tuz suda gorulmez olur. Tuz molekulleri nereye
gitti?

Tuz molekulleri, su molekilleri arasinda kayboldu. Bardadi glnese birakiniz. Bardaktaki su
buharlasinca, bardagin dibinde tuz kalir. Arttk maddenin tuz oldugunu tadarak anlayabilirsiniz.
Ayni deneyi; tuz yerine toz sekerle de yapabilirsiniz.

Cevremizdeki bircok seyin molekillerinin hareketlerini cesitli yollarla agiklayabiliriz. Ornegin
sicaklik.

Bilim adamlari, molekullerin hareketlerinin sicaklikla arttigini sdylemektedir. Molekuller ne
zaman sogursa o zaman molekllerin hareketi de yavaslar. Sicak bir soba isI enerjisi verir. Bir
kaptaki buzu 1sitirsak buz molekulleri isinir ve bir an gelir sivi hale gelir. Molekdllerin hareketi de
artar. Isitmaya devam ettigimizde su buhar olur ve su molekulleri her yone hareket eder duruma
gelir.

10.SEKER NEREYE GITTI?
IHTIYACINIZ

Su bardagi, su, kesme sekeri
IZLENECEK YOL

Bir bardak suyu bir kip sekeri atip, suyu hemen tadarsaniz, suyun tatlanmadigini anlarsiniz.
Sekeri kasikla karistirip suda erimesini saglayip tekrar tadarsaniz, suyun tatlanmis oldugunu
anlarsiniz.

ACIKLAMA:: Kimyada sekerli suya, tuzlu suya ¢ozelti denir. Cozelti, bir kati veya gazin, bir sivi
icinde ¢ozunmesinden yapilir.Herhangi bir Ozetlide ¢ozunmus olan maddeye ¢6zinen adi
verilir. Cozunenin iginde ¢6zUndugu maddeye ise ¢bzicu denir.Su iyi bir ¢oztcudur.



11. BIR COZELTI HAZIRLAMAK

IHTIYACINIZ
3 adet su bardagi, su,seker ve kasik
IZLENECEK YOL

Bardaklara sirayla esit miktarda soguk, 1lik ve sicak su koyun.Soguk su bulunan bardaga kasik
kasik su koyup karistirin. Bardagin dibinde seker birikmeye basladigi zaman deneyi durdurun.
Simdi soduk suya kag kasik seker katip karistirdiginizi defterinize yazin. Sonra ayni deneyi 1lik
ve sicak su ile tekrarlayin. Hangi bardaktaki su daha fazla seker eritmigtir? Karsilastiriniz. Suyun
sicakhdi arttikca icinde daha fazla seker erir. Cozuculerin sicakliklari sabit kaldigi slrece
¢cozebilecegi madde miktari da sinirli kalir. Daha fazla madde ¢ézinemez. Cozucunun sicakhgi
dustukce ¢ozucude bulunan maddenin bir kismi yogunlagarak dipte birikir. Bu ¢okelme olarak
adlandirihr.Cokelme ayni zamanda g¢ozucllerden biri buharlasirsa da meydana gelir. Tuz
golunde gol suyu buharlaginca tuz kati madde haline donusur. Bir bardak ¢ok sicak ¢aya kasik
kasik toz seker ilave edip karistirin. Cayin dibinde ¢ok az seker birikinceye kadar toz seker
katmaya devam edin.Simdi sicak g¢ay bulunan bardadi bir kenara birakin. Bardaktaki ¢cay sogumaya
baslasin. Bardagin dibinde biriken sekeri kontrol edin. Toz sekerin gayda erime orani sicakliga baghdir.
Sicaklik arttikca daha fazla seker ¢ayda erir.

12. KISIN YOLLARA NEEN TUZ SERPILIR?
IHTIYACINIZ

2 tane su bardagi, buz ve tuz

IZLENECEK YOL

iki su bardagina da esit miktarda buz parcalari koyun. Bardaklardan birine ¢orba kasigi dolusu tuz ilave
edin. Tuzun bulundugu kaptaki buz digerine gére daha erken erir. Eger bir termometre bulabilirseniz iKi
bardaktaki suyun sicakliklarini élgtiniz. Buz sifir derecede erirken tuzlu suyun sifir derecenin ¢ok altinda
oldugu goralir. Tuzlu su sifir derecenin altinda 6 derecede donar. Yollara tuz ddklnce tuz buz karigsimi
sifir derecenin altinda 6 derecede donacagindan hemen erir. Evlerde dondurma yaparken dondurmayi
sogutmak igin kap tuz- buz karigiminin igine konup déndurular.

13. GRAVZENT HALKASI

Bir kati cisim ne zaman isitiirca hacmi buyur ve ne zaman sogutulurca hacmi kugular. Isi
konusunda bu konuyla ilgili degisik deneyler vardir.

Sekil-1 de bir metal kire ve bir metal halka goérulmektedir. Metal kire, halkadan kolaylikla
gecmektedir. Sekil-2'de metal kure 1sitilmaktadir.



Sekil-3'te metal kureyi halkadan gegirmek istendiginde gegmedigi gorulmektedir. Sekil-4'te ise
sicak kire soguk suya daldirilarak sogutulmaktadir. Sekil-5'te ise metal kire halkadan kolayca
gectigi gorulmektedir.

Bu olayi nasil agiklarsini?

14. ZIL SESI VE MOLEKUL HAREKETI

Okul ¢anini galin. Ses meydana gelir. Bahgedeki yada siniflardaki batin égrenciler bu sesi
duyar ve tenefflse ¢ikar yada derse girer. Canin sesi molekilden molekile yayilir.

Molekul hareketleri, sesin iletimini de saglar. Ne zaman okul ¢ani ¢alarsa, hemen etrafindaki
hava molekullerinin titrestirir. Bu titresim molekulden molekule her yana dagilir.

Sesin yayllmasini bir deneyle gdsterebiliriz. Bunun igin 3 adet madeni paraya gereksininiz
olacaktir.Masa Uzerinde iki madeni parayi bir birine degecek sekilde koyunuz.Bu paralardan
birini parmaginizla Gstinden bastiriniz. Simdi dgiinci madeni paray fiske ile hareket ettirip
parmagdinizla bastirdiginiz paraya carptiriniz. Diger madeni para ileriye dogru firlar. Ses
dalgalari da paralarda oldugu gibi hava molekullerinin birbirine garpmasiyla ilerler.

15. ATOMUN PARCALANMASINI GOZLEMLEYEBILIR MiYiz?
IHTIYACINIZ

> Buyuteg, fosforlu saat, karanlik oda
iZLENECEK YOL
> Fosforlu saat olarak isimlendirilen saatler, karanlikta 1sik sagarak saatin ka¢ oldugunu

6grenmemize yardimci olur. Fosforlu saatle de rakamlar genelde radyoaktif madde karigimiyla
boyanmistir..



> Radyoaktif maddeler devamli olarak pargalanip 1sik yayarlar.. Bir buyute¢ yardimiyla bu
parcalanmayi goézlemleyebilirsiniz. Pirilti ¢ok zayif oldugu icin deneyi yapacaginiz yerin ¢ok
karanlik olmasi gerekir. Elbise dolabinin i¢i bdyle bir karanli§i saglayabilir.

> Saat kadranindaki rakamlara blyltegle bakiniz..lyi ayarladiginizda bir dizi piriltilari
gozleyebilirsiniz.

16.ATOM REAKTORU VE ZINCIRLEME REAKSIYON
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Evinizde sizde atom pargcalanmasini gosterir bir zincirleme reaksiyon 6rnegi yapabilirsiniz.
Bunun igin 15 kadar kibrit ¢opune ihtiyag vardir. Kibrit ¢oplerinin ortalarindan kirin. Boylan
kisalsin. Simdi kibrit ¢coplerini biri diger ikisini atesleyecek sekilde bir yerde diziniz. Her kibrit
¢Opunl bir uranyum atomu kabul edelim. ik kibrit ¢copl basinin yakilmasiyla bir zincirleme
reaksiyonu baglatmis oluruz. Bu deneyde oldugu gibi atom parcalanmasinda da benzer olay
meydana gelir. Atom pargalanmasinda bir saniyede 2 milyon pargalanma meydana gelmektedir.
Bu sayi binde bir saniye sonra 40 milyona ve bundan birka¢ saniye sonra da milyarlara ulasir.
Bu esnada buyuk bir enerji meydana gelir. Boyle bir zincirleme reaksiyon sonucu ¢ok kisa
zamanda ¢ok buyuk enerji meydana gelir. Biz buna atom bombasi diyoruz. Kontrollu olarak
meydana getirilen zincirleme reaksiyon sonucu meydana gelen enerji atom santrallerinde
elektrik enerjisine dénlsur. Ulkemizin elektrik enerjisi ihtiyacinin karsilanmasi icin atom pilinden
yararlanmak Uzere ¢alismalar surdurulmektedir

17. ZINCIRLEME REAKSIYON NASIL YAVASLATILIR?

Uranyum atomlarin zincirleme pargalanmasi sonucu ¢ok biyik bir enerji ortaya gikar. ilk
zamanlar bu enerjiden yararlanmak mumkin olamadi. Deneyci 15'de kibrit ¢opl baslarini
kullanmistik. Bu defa kibrit ¢oplerini tam olarak alalim. Deneyi uzun kibrit ¢opleri ile tekrarlayin.
Alevin yayilma hizi yavaslamistir. Uranyum atomlarinda zincirleme reaksiyonu yavaglatmak
icin grafit cubuklardan yararlanilir. Nukleer santralarinda yogunlastiriimig radyo aktif
maddelerin pargalanmasini kontrol etmek tUzere grafit gubuklar kullanilir.

18. ZINCIRLEME REAKSIYONLAR NASIL KONTROL EDILIR?

Islak bir kurutma kagidi Uzerine kibrit ¢oplerini zincirleme reaksiyondaki gibi dizin. Basgtaki kibrit
¢Opund yakin. Islak kurutma kagidi kibrit alevinin yayilmasina mani olacaktir, iste atom
reaktorlerinde ayarlanabilir grafit gubuklari, zincirleme reaksiyonda meydana gelen nétronlarin
bir kismini kendine saklar, Grafit gubuklar ne kadar fazla ise uranyum parcalanmasi o kadar
yavas olur ve atom enerjisinden yararlanma imkani dogar.



19. YOL ALAN PARFUMLER

Odada hava hareket etmedigi halde parfum odaya yayilir? Bu sorunun yanitini hi¢ distindintz
ma?

Odanin bir kdsesine geciniz. Arkadaslariniz odanin c¢esitli yerlerinde dursun. Siz parfim
sisesinden parfumu hafifce puskurtin. Odada parfUm kokusunu alan arkadasiniz elini kaldirsin.
Parfum kokusunun odaya nasil yayildigini tartisin.

Aciklama: Koku alma, ugucu bir maddenin burundaki sinirlere ulasmasi sonucunda olusan bir
duyudur. Bu ugucu madde kati yada sivi halde olabilir. Koku maddelerinin molekulleri hava
icinde kolayca hareket edebilir. Oda i¢indeki hava hareket etmiyor gibi gorinse de aslinda
havanin icindeki molekuller surekli olarak oradan oraya dolasmaktadir. Bu esnada Onlerine
¢ikan parfum molekullerini de suruklerler. Tipki, tozlarin havada hareketi gibi.(Brown hareketleri
deneyindeki gibi)

Yemek kokusundan annenizin hangi yemegi pisirdigini tahmin edebilir misin? Bizim
hissedemedigimiz kokulari bazi hayvanlar ¢ok iyi hissederler. Bazi polis kopeklerinin, insanlarda
madde badintisi yapan eroin gibi maddeleri kagakgilar tarafindan nasil bulduklarini televizyon
kanallarinda hi¢ izlediniz mi? Bu kopeklerin algiladiklari bu kokulari insanlar algilayamamaktadirlar.
Polis kdpekleri, suclunun elbisesini koklayip saklandigi yeri bulabilirler.

20. KACISAN KARABIBERLER

Bir bardaga su doldurun sonra suyun Uzerine karabiber serpin. Karabiberler suyun Gzerinde
yuzer. Suya batmaz. Simdi parmaginizi bulasik deterjanina surunuz ve parmaginizi suya
degdirin. Ne g6zlediniz? Karabiber tanecikleri parmaginizi degdirdiginiz noktadan hizla uzaklasti
mi? Bunun nedeni sizce ne olabilir?

Aciklama: Suyun yuzeyinde zar gibi gergin tutan bir gerilim vardir. Bu gerilime yuzey gerilimi denir. Suda
yuzen bdceklerde oldugu gibi karabiber taneciklerini de yuzey gerilim su ylzeyinde tutar. Parmaginiza
bulastirdidiniz bulagik deterjanini suya degdirdiginizde o noktada ylzey gerilimin degeri azalir. Diger
yondeki gerilim karabiber taneciklerini geker.

21. DIKIS IGNESINi SUDA YUZDURMEK

Bir firkete yada dikis ignesini ¢atal yardimiyla su yuzeyine hafifce birakiniz. Dikis ignesi su
yuzeyinde yuzer.




Dikis ignesi eger miknatislanmig ise Kuzey-Guney dogrultusunu alir. Cilet veya dikis ignesini
su ylUzunde tutan, suyun yuzey gerilimidir.

ACIKLAMA: Suyunda bir derisi vardir.Su ,molekul adi verilen milyonlarca kuguk
parcaciklardan olusmaktadir.Molekuller bir araya gelerek birbirine eslik ederler.Faka tam
olarak birbirine yapigsmazlar. Su molekulleri su yuzeyinde bir gerilim meydana getirirler. Buna
yuzey gerilim denir.

21. YUZEY GERILIM
IHTIYACINIZ

Su bardagi, su, bir avu¢ bozuk para
IZLENECEK YOL

Bir bardaga agzina kadar su doldurunuz.Suyun bardagin agziyla ayni seviyede olmasini
saglayiniz..Simdi ¢ok dikkatli olarak suyun igine bozuk para atiniz. Sonra birka¢ tane daha
atiniz. Bardaktaki suyun ortasi bombelesmeye baslar.Suyun tasmadan ne kadar bozuk para
aldigini saptayin. Bardaktaki suyun dokulmesine, suyun yuzey gerilimi engel olmustur.

22. SU NEDEN ISLAKTIR?
IHTIYACINIZ

Boya fircasi ve bir bardak su
IZLENECEK YOL

Boya firgasini suya daldiriniz. Batan killari yayilir. Firgayi geri ¢ektiginizde yuzey gerilimi
onlari bir topak halinde yeniden birlesirler.Firca killarini yapistiran kuvvet, ylzey gerilimdir.
Ayni deneyi suluboya fir¢asi ile de yapabilirsiniz.

23. MANTARI ORTAYA GETIRMEK

IHTIYACINIZ
Mantar, bardak ve su, bozuk paralar
IZLENECEK YOL

Agzina kadar dolu bir bardak suyun igine bir sise mantari atiniz. Mantar bardagin kenarina
dogru hareket eder. Deneyi kac defa tekrarlarsaniz tekrarlayin, mantari bardagin ortasina
getiremezsiniz. Bozuk paralari tek tek suyun igine birakiniz. Su yavas yavas tUmseklesir ve
mantar ortaya dogru kayar. Cay bardagindaki cay artiklari da ayni sekilde bardagin kenarina
kayar.

25. MADEN SUYUNDAKI COZUNMUS TUZLAR
IHTIYACINIZ

Metal kap, maden suyu ve isitici

IZLENECEK YOL

Maden suyunun ¢ok degisik madeni tuzlar bulunur. Bu tuzlar genel olarak gozle géorunmezler.
Maden suyunu metal bir kapta kaynatip buharlastirirsak geriye madeni tuzlar kalir. Maden
suyundaki tuzlar, tzerinden yagmur suyu akan kayalardan kaynaklanir.



26. PH DERECELERI

Danimarkali biyokimyaci S.P.L. Sorensen tarafindan geligtirilen pH derecesi bir ¢dzeltinin ne
kadar bazik veya asitli oldugunu gosterir.

pH Derecesi Ornek
Lavabo acicisi
Camasir suyu,amonyak 12,4

Kireg 8,5

Asit (Batarya)Butun asitlerde hidrojen bulunur. Asit ne kadar gugli ise o kadar hidrojen bulunur.
En siddetli asitlerin pH 1 (0,0) dir. Asit ne kadar gugclu ise pH derecesi o kadar dusuktur. pH
derecesi 7 den fazla olan ¢ozeltiler baz 6zelligi gosterir

27.KUM-TUZ KARISIMI
IHTIYACINIZ

Kum,tuz ve sicak su, su bardag
IZLENECEK YOL

Su bardaginin iginde bir miktar Kum- tuz karisimi hazirlayiniz. Bu karigima sicak su
eklediginizde tuz suda ¢ozunur fakat kum ¢ézinmez. Kum dibe ¢dker. Tuzlu suyu baska bir
kaba aktardiginizda kum tuzdan ayriimig olur.

Altinin yazdurulerek ayrilmasi

Farkli yogunluktaki maddeleri yuzdurerek ayirmak mumkuandir.Bu yontemi en ¢ok altin arayicilar
kullanir.Bu ydnteme tavalama adi verilir.

28. CAMURU AYIRMAK
IHTIYACINIZ

Toprak, su ve kavanoz
IZLENECEK YOL

Toprak ve su karisimina genel olarak ¢camur diyoruz.Cok ¢camurlu toprak su igine dagilimistir.
icine bira su katip camurla karistirdiktan sonra dinlendirmeye birakirsaniz bir middet sonra
camur dibe ¢oker. Ust tarafta su kalir..Bu karisi bir kapta isitip suyu buharlastirirsak geriye
toprak kalir. Camurlu su ayrica suzgecten gecirilerekte sudan ayristirilabilir. Barajlarda
genellikle gamurlu su dinlendirilerek ¢okeltilir, sonra stizgegten gegirilir.

29.KARABIBER-TUZ KARISIMI

Bir karton pargasi Uzerine bir miktar tuz ile biraz karabiberi karistiriniz. Bu kati maddelerin
olusturdugu bir karigimdir.

Karigimi olusturan maddeleri bir birinden fiziksel yollarla ayirabilir misiniz?



Tuzu karabiberden ayirabilmek igin iki ydonteme bagvurabiliriz. Bu yontemlerin birincisi; elektrik
yoludur. Surtme ile elektriklediginiz taraginizi yada bir naylon torbayi, tuz- karabiber karisimina
yaklasgtininiz. Elektrik yUklu tarak yada naylon torba, daha hafif olan karabiberleri ¢eker, geriye
tuz kalir.

Tuzu karabiberden ayirabilmek igin uygulayabileceginiz ikinci yontem ise karisimi yarim bardak
dolusu su icine atmaktir. Tuz suda erir. Geriye karabiber kalir. Daha sonra tuzlu suyu bir
cezvede Isitip suyu buharlastirarak tuzu elde edebilirsiniz.

29. HAVA BIR KARISIMDIR

IHTIYACINIZ

»  Orta buyUklUkte bir mum,kavanoz, tabak,su ve kibrit
IZLENECEK YOL

» Cukur bir tabagin ortasina mumu dikiniz. Sonra tabaga su
doldurunuz.

» Mumu yakip, sut sisesin, agzi asagiya gelecek sekilde mumun
Uzerine kapatilir.

» Mum bir sure yanacak sonra sdnecektir. Mum alevi mimkin oldugunca yavas soner ve
yerine su yukselir.

> Su bardak icinde yukselir ve belli bir ylikseklikte durur. Simdi suyun bardak icindeki
yuksekligini dlguiniz. Bardagin bos kisminin boyunu olgtin.Suyun yuksekligi ile karsilastiriniz.
Havanin beste biri oksijen gazidir. 1/5 orani elde edilir

30. CAMURLU SU BIR KARISIMDIR

Camurlu su bir karisimdir. icindeki maddelerin bazisi ¢dziinmiis haldedir.Toprak parcalari gibi
daha iri diger bazi maddeler ise erimig haldedir (suspansiyon)Bardagin agzina bir yag hunisi ve
huninin agiz kismina ise kagit havludan bir huni seklinde slzgec¢ yarlestirin Camurlu suyu
stizgegten gegirin. Kagit havlu stspansiyon halindeki gamur pargalarini tutar ve suyun ve suda
¢6zUnmus her tarla pargalari gegirir.



32. SARKIT VE DIKITLER

IHTIYACINIZ:

> iki kavanoz, cok sicak su, camasir sodasi, tabak, kalin pamuklu ip

iZLENECEK YOL

> iki kavanoza da sicak su doldurun. Kavanozlarin icinde imkan dlctsiinde ¢cok camasir
sodasi eritin. Kavanozlari iki kavanoz arasina girecek sekilde agin ve buraya tabagi yerlestirin.
> Kalin yiin ipligin bir ucunu bir kavanoza, diger ucunu diger kavanoza daldirin. ip gergin
olsun.

> Birka¢ guin sonra ipten tabaga dogru sarkan kristal sutunlari gérursundz.

ACIKLAMA

Su ve soda yun boyunca yukselir. Tam orta yerde damla halinde tabaga diserken soda sudan
ayrilarak sarkitt meydana getirir.

Sarkit ve dikitlere yurdumuzun cesitli bolgelerindeki magaralarda rastlanir. Yukaridan asagiya
dogru sarkana sarkit, yerden yukariya dogru ylUkselene ise dikit denir. Ayni deneyi Ingiliz tuzu
olarak bilinen muashil ilaci ile de yapabilirsiniz.

33.KAGIT KROMOTOGRIFiSI

Gunumuzden yaklasik 100 yil kadar 6nce, Rus bilim adami Mikhail Tsvet (1872-1919)
bitkilerdeki renkleri ayirmanin bir yolunu buldu. O, bu teknigi Kromotografi olarak adlandirdi.
Kromotografi ydntemi bilinmeyen bir maddenin kiglk bir miktarini ayirmada kullanilabilmesidir

Kagit Kromotografi: Bir tabaka Uzerine yerlestirdiginiz kagit havlunun ortasina siyah, yikanabilir
bir kege kalemle bir nokta koyun. Uzerine birka¢ damla su ilave edin. Kagidin sulu miirekkebi
emisini gozleyin. Murekkepte farkli renklerin ayristigini gozlemleyin. Kagit kromotografiden
baska birde gaz kromotografisi vardir. Gaz Kromotografi yontemi idrardaki uyusturucu
maddeleri bulmada kullanilir.Sivi kromotografisinin kullanimlari daha ziyade bir hicrenin protein
iceriklerini, sudaki kirliligi dlgmede kullanilir

34. RENKLERI AYIRMA

IHTIYACINIZ

Beyaz kagit havlu, makas,bir fincan, su, 2 tane farkli renkte kege kalemi,mandal
IZLENECEK YOL

Kagit havluyu 2,5 cm. geniglik ve 10 cm boyunda kesin.

Fincana 2,5 cm yukseklige kadar su koyun.

Keceli kalemlerin her biri ile kestiginiz kagit havlu seridin ucuna iki nokta koyun.Renkli noktalarin
yaklagik ayni boyutta olmasini saglayin.

Kagit havlu seridi kabin kenarina tutturabilmek igin kivirin veya ¢amasir mandal ile tutturun.
Boylece igaretli ug suya degsin.

Suyun kagit haviu Gzerindeki hareketini izleyin Her noktanin renklerini olusturan kimyasallari
belirleyin. Ne gibi degisiklikler meydana geldi?



35.RENKLI SEKERLER

Renkli sekerlemeler suda ¢ozlnebilen gida renklendiriciler igermektedir. Bir par¢a sekerlemeyi
bir tabakta ezin ve sicak su ile karistirin. Renkli bir sekerli su elde edersiniz. Elde ettiginiz bu
¢ozeltiden bir damla alip kagit havlunun ortasina damlatin. Renklerin bir birinden ayrilmasini
gozleyin.

Hatirlatma: Renkli sekerlemelerin hepsi ayni netlikte sonug vermeyebilir. Siyah renkte olanlar en
kolay ayrisir. Kahve renkteki sekerlemelerde kolayca ayrisir ve kromotografiden guizel sonug
alabilirsiniz. .Portakal suyu veya havug suyu kullanarak deneyi tekrarlayabilirsiniz. Kromotografi
ile iyi sonug almak icin boyali maddenin suda erimesi gerekir. Suda erimeyen boyali maddelerle
kromotografiden sonu¢ alamazsiniz. Boyle durumlarda, su yerine o boya maddenin eridigi
baska maddeler kullanilir.

3. RENKLERI AYIRMA

IHTIYACINIZ

> Parlak renkli bir gicek, berrak sirke, gorba kasigi,makas, cam kase ve mandal
IZLENECEK YOL

> Temiz bir makasla 5 cm eninde kagit havludan bir parga kesin.Sonra ¢icedi makasla ¢ok
kUguk pargalara ayirin..

> Tam gicek pargalarini bir su bardaginin igine koyun ve bu ¢igek pargalarinin Gzerine bir
corba kasigi sirke ilave edin. Cicegi bir kasikla ezin.

> Kagit havlunun bir kenarini sirkenin igine batirin. Bir ucunu gicek ezmesine sokun ve
mandalla bardagin kenarina tutturun. Kagit duz bir sekilde asili olmalidir ve gigek ve sirke kabina
ancak degiyor olmaldir.

> Yaklasik bes dakika sonra kagidi bardagin digina gikarin. Sirkenin fazlasini almak igin iki
kagit havlunun arasinda sikin.

> Deneyi degisik renkteki cigeklerle deneyin. Bdylece her bir cicek icin bir kromotografi
elde etmis oldunuz. Simdi de elde ettiginiz bu kromotografileri bir biriyle karsilastiriniz.

37. EKMEKTEKI NISASTA
IHTIYACINIZ

> Tenturdiyot, ekmek

iZLENECEK YOL
> Bir parga ekmek Uzerine bir damla tenttrdiyot damlatin.

> Ekmek parcasinda tentlrdiyodun damlatildigi yer mavi renk alir. Eger tenturdiyot fazla
veya yogun ise renk kararir.

> Nigsastali maddelerin ayiraci tenturdiyottur.Patates dilimine, meyve dilimlerine
tenturdiyot damlatarak bu maddelerde nisasta bulunup bulunmadigini kontrol ediniz.



38. KAGITTA NISASTA TESTI
IHTIYACINIZ
Su bardaklari, gesitli tir kagitlar ve tenturdiyot
IZLENECEK YOL

Bardaga beste biri kadar su koyun. Uzerine bir kaa¢ damla tentirdiyot ekleyin. Cozeltiyi
kanistinn. Simdi basta gazete kagidi olmak Uzere degisik cins kagitlardan seritle kesip bu
karisima daldirip g¢ikarin Bazi kagitlar mavi- siyah veya siyah renge donusecektir. Bu kagitta
nigasta bulundugunu kanitlarf. Bazi kagitlarin yuzeyini duzgunlestirmek igin nigasta kullanilir.

39. NISASTADAN ZAMK YAPMAK
IHTIYACINIZ

> Un,su ,kasik ve tabak

IZLENECEK YOL

> Bir kasik unu soguk su ile bulamag haline getirinceye karistirin. Bu bulamaci 8 kasik sicak su ile
karistirin. Yapistiriciniz hazirdir.

DIKKAT: Hazirladiginiz yapistirici cabuk kuruyabilir. Bu nedenle yapistirma islemini cabuk yapmalisiniz.
40. TURNUSOL COZELTIiSI HAZIRLAMAK

IHTIYACINIZ

> Kirmizi lahana yapraklari, paslanmaz celik tava, 1 litre su,isitici, sirke yada karbonat,
stizgeg ve 2 adet kavanoz

IZLENECEK YOL

> Kirmizi 1dhana yapraklarini bigakla dograyin. Sonra bunlari iginde su bulunan bir kaba
aktarin. .Suyu 30 dakika kadar kaynatin.

> Lahana yapraklari sogudugu zaman bir siizgegle suyunu sidzin. Ayiraciniz hazirdir. mavimsi bir
sivi elde etmis olursunuz. Bu suyu bir kavanozda veya sisede saklayiniz.

> Bir kavanoza bir miktar bu ayiractan koyunuz ve sonra Uzerine yarim ¢ay kasigi kadar karbonat
ekleyip karistiriniz. Su hangi renge dénustu?

> Ayiracinizda bir miktarini diger kavanoza koyunuz. Sonra bunun Gzerine yarim kagik sirke ilave
ediniz. Ayiracinizin rengi degisti mi?

> Simdi sirke karigimini karbonat karigimi bulunan kavanoza aktarin. Ne meydana geldi?
ACIKLAMA:

> Kirmizi lahana yapraklarinda anthocyanins adi verilen renk maddesi vardir.Bu hidrojen

iyonlarinin fazlaligina bagl olarak renk degistiren bir maddedir.Genel olarak bir asit varliginda kirmiziya
donusecektir.Baz varliginda ise mor yada koyu yesile donusur

41. TURNUSOL KAGIDI HAZIRLAMAK

Kirmizi lahana yapraklarindan elde ettiginiz asit belirleyicisinden bir miktarini yaygin bir tabaga dokunuz.
Kagit havludan bir parcay! kesip tabagin icine yayiniz. Boylece kagit havlu, asit belirleyicini tamamen
emsin. Sonra kagit havluyu tabaktan alip bir ipe gamasir mandali ile tutturarak kurumasini saglayin.

Kurumus kagit havludan 2,5 cm genigliginde ve 10 cm boyunda seritler kesin. Sonra bu kagit seritleri
kullanmak Uzere bir kutuya veya naylon torbaya koyun.



42. GIDALARDA YAGIN VARLIGINI ARASTIRMAK

IHTIYACINIZ

> Cesitli yaglar ve beyaz kagit

> Yagh bir maddeden (6rnegin: kuyruk yagi, tereyagi, margarin, zeytinyagt)
IZLENECEK YOL

> Yaglari kadgidin gesitli yerlerine strin. Sonra kagidi 1siga tutun

1. Yagin kagit Gzerindeki etkisini karsilastirin. Kagit Gzerinde yagh yerler seffaftir.Isik, kagidin
diger taraflarindan gegmedigi halde, yagl yerlerden gecger.

2. Benzer deneyi; findikla, cevizle, patatesle tekrarlayiniz.

43. ZEYTINYAGI URETMEK
IHTIYACINIZ
> Zeytin taneleri, kagik ve tabak, tul kumas pargasi, bigak
IZLENECEK YOL
> 2-3 tane zeytin tanesini bigakla pargalara ayirin. Sonra kagsikla zeytin parcalarini ezin.

> Bu ezik parcgalari tulbent igcine koyup sikin. ¢gikan siviyi inceleyin. Zeytinyagi elde etmis
oldunuz. Kdylerde de zeytinyagi benzer sekilde elde edilir.Zeytin taneleri degirmenlerde
parcalanir, sonra guvallara konur ve pres edilerek yagin ¢ikmasi saglanir.

44. ASITLER

Asit sozcugu, keskin anlamindaki Latince aslindan gelen bir sozcuktur.Asitler eksi lezzette
kimyasal maddelerdir. Asitler yiyecek ve igcecekler gibi ¢esitli maddelerde dogal olarak bulunur.
Limon suyu, sirke birer asittir. Kolada, ¢ayda da asit bulunur. Kimyacilar Limon suyuna sitrik asit,
sirkeye asetik asit der.

Cok asit iceren yiyecekler eksidir. Limon suyunu ve sirkeyi tadarak eksiligini kontrol ediniz.
Evlerde tuz ruhu olarak kullanilan kuvvetli asitlerde vardir. Bilim adamlari tuz ruhuna Hidroklorik
asit der.

Uziimde tartarik asit bulunur. Karbonatli iceceklerde su icinde karbondioksit gazi ¢6zindigl
zaman karbonik aside donusur. Ayni sekilde midemiz hidroklorik asit olarak adlandirilan gugli
bir asit icerir. Bu yiyeceklerdeki besinleri emebilmesi igin sindirimin olusumuna yardim eder.
Limon , portakal sitrik asit icerir. Sitrik asit bircok meyve suyunda bulunur.

Bir ahc¢i icin keskin bir bigak ne kadar yararl ise asitlerde bilim adamlari igin o kadar yararhdir.
Evlerimizde en ¢ok kullanilan asitlerin bir tanesi de sirkedir.

Anneleriniz sirkeyi zeytinyadi ile karistirip salataya doker.Salataya istah agan bir eksilik verir.



46. SIRKE ZEYTINYAGI KARISIMI
IHTIYACINIZ

> Sirke, zeytinyadi ve pet sise
IZLENECEK YOL

> Bir pet sisesine 2 cm. yuksekliginde zeytinyagi koyun. Sonra yagin Uzerine sirke ilave
edin. Ne goOzlediniz? Zeytin yagi sirke ile karismamistir. Zeytinyagi sirkenin Gzerine ¢ikmistir.
Neden? Siseyi calkalayarak zeytin yagi ile sirkenin karismasi saglayiniz. Bir muddet sonra
zeytinyagi tekrar sirkenin Uzerine ¢ikacaktir.

ACIKLAMA

Zeytinyaginin 6zkuitlesi, sirkeden azdir. Bu nedenle zeytinyagi sirkenin Uzerine g¢ikmaktadir.
Karigimi kullanmadan once anneniz her iki karisimi calkalayarak iyice karigmasini saglar.
Mutfakta benzer karigimlar var m1? Pekmezle tahinin karisimi buna benziyor mu?

47. TURSU YAPMAK

» Tursu yapmak evde yapilacak kimya deneylerine en guzel ornektir. Tursu, tuzlu suda veya
sirke ile karistiriimig tuzlu suda eksitilmis degdisik sebze Urunleri anlagilir.Ancak bazi yorelerde
ayni sekilde hazirlanmis meyve urunlerine de rastlanir.

» Eksime bir yandan tursunun dayanikli hale gelmesini saglarken, 6te yandan ona degisik ve
hosa giden bir renk, tad ve koku kazandirir.

Tursu yaparken genellikle cam kaplar,kupler, teneke kaplar ve plastik kaplar kullanilir. Anneniz
tursu kurarken ne cins kap kullanmakta?

» Tursu yapiminda kullanilan sebze ve meyveler ¢ok degisiktir.Bunlarin basinda:
hiyar,domates,taze biber ve lahana gelir. Ayrica kelek,taze fasulye,patlican, pancar ve havugtan
da tursu yapilir.Tursusu yapilacak sebzeler, olgunlagma devrelerinin hemen basinda, yani tam
olgunlasmadan toplanir.Turguluk sebzeler taze ve sert dokulu, ayrica ayni boy ve kalinlikta
olmahdir.

» Su: Tursu kurmada su, hem temizlik amaciyla,hem de tuzlu su hazirlanmasinda kullanilir.
Suyun ¢ok temiz ve mikropsuz olmasi gerekir.Suyun sert ve fazla kiregli olmasi eksimeyi
zorlagtirir.

» Tuz: Halk arasinda ogutulmus yemek tuzlarinin tursu kurmaya uygun olmadigi gorusu
yanlistir. Kaya tuzu yabanci maddeler igerir. Turgu yapmada kaya tuzu tercih edilir.

» Sirke: Tursuda kullanilacak sirkenin saf , berrak, Gzim sirkesi olmasi gereklidir.Fazla sirke
kullanmak, tursunun kararmasina neden olabilir.

> Katki Maddeleri: Ulkemizde en g¢ok kullanilan katki maddesi, kabuklari soyulmus
sarimsaktir. Bunun yaninda maydanoz, defne yapragi,kereviz yapragi, asma yapragi,dere oyu,
nane, koruk, dilimlenmis limon ve bazi baharatlar kullanilir.Evinizde anneniz turgu yaparken
hangi katki maddeleri kullandigina dikkat din.

» Sirkeli Tursular: Tursular hazirlarken bunlarin tuzlu sularina %10 oraninda sirke ilave
edilebilir. Bu oran tursuyu kullanacak olanlarin istegine goére %50 ye kadar cikabilir. Yaz
aylarinda kurulan tursularda sirke orani yuksek tutulur.

» Tursularda Goérllen Bozukluklar: Tuz miktarinin az olmasi sonucu tursuda yumusama
gorultr. Fazla tuz da salamura Uzerinde bir zar olusturur. Genellikle hiyar tursularinin ici bogsa
sisme gorulur.Tuzu ve sirkesi az tursularda ise c¢iceklenme denilen bir hastalik
gorulur.Ciceklenme surekli temizlenmelidir.Fazla hava almisg, tuzu ve eksiligi az olan turgularda



kuflenme gorulebilir.Clrime ise daha ¢ok lahana turgularinda gorullr. Lahana yapraklari su
yuzine ¢ikip havayla temas sonucu ¢urume gorulur. Tursular sicakta bekletilirse istenmeyen
maya ve kuflerin gelismesi nedeniyle sinme olur.

48. RECEL YAPMAK

Recel, meyvelerin esitli sekillerde sekerle dayanikli hale getirilmis seklidir.Seker orani fazla
oldugu igin uzun sure agikta saklamak mumkundur.

> Recel yapilacak meyveler oncelikle yikanir. Varsa ezik ve ¢urukler ayiklanir.

> Katlama Usulii ile Recel Yapmak: Cilek, visne, erik , seftali recelleri bu ydntemle
hazirlanir.Bir gun 6nceden temiz bir kap igerisinde her meyveye gore degisik olmak tUzere seker
ve meyve birer kat olarak yerlestirilir.Ertesi gini eger sulanma fazla olmus ve disaridan su
ilavesine gerek olmamigsa dogrudan dogruya, sulanma az ise gerekli miktarda su ilave edilerek
kaynatilir.Suruptaki meyveler yumusak oldugu icin kaynama sirasinda delikli bir kepge ile
meyveler baska bir kaba ayrilir ve surup koyulastirilip istenilen kivama gelmisse tekrar suruba
katilarak meyvelerin dagilmasi onlenir.

> Dogrudan Kaynatarak Recgel Yapimi: Elma, armut, ayva, kayisi, portakal ve mandalina
gibi sert etli meyveler bu sekilde recel yapimina daha uygundur. Gerekli seker miktari, meyvenin
cinsine baghdir. Tatlh meyvelerde daha az, eksi meyvelerde daha ¢ok seker kullanilir. Genellikle
1 kg meyve igin 1,5- 2kg seker, meyvelerin cinsine gore 2-3 bardak su konur.

> DIKKAT: Recelin kristallesmesini énlemek igin pisirme sirasinda limon suyu veya limon tuzu
kullaniimahdir. Regele limon tuzu veya limon suyu Kkatildiktan sonra iki dakikadan fazla
kaynatiimamalidir.

> Recelin Kivamini Kontrol:

Deney-1 Kontrol edilecek suruptan bir miktar alinir,tirnak Uzerine veya temiz bir tabaga
damlatilir. Surup dagiimiyor ve seklini kaybetmiyorsa regelin kivami tamamdir.

Deney-2: Su dolu bir bardak igcine kontrol edilecek suruptan bir damla damlatilir. Eger damla
dagilmadan bardagin tabana kadar inerse regel kivamini bulmustur.

48. METAL PARALARI PARLATMAK
IHTIYACINIZ:
> Sirke , madeni paralar ve kavanoz
IZLENECEK YOL

> Bir miktar sirkeyi kavanoza koyun. Sonra madeni paralari sirkenin i¢ine atin. Kavanozu
bir gece bekletin Asit bozuk paralari eriterek yluzeylerinde toplanir ve sabahleyin bozuk paralarin
gicir gicir gérunmesini saglarlar. Eger madeni paralari 10 yil kadar sirkenin igcinde birakirsaniz,
sirke bozuk paralari eriterek yok eder.

> Kolalarin igine attiginiz madeni paralarda da benzer olaylar gérulir. Kolalar hakkinda ne
sOyleyebilirsiniz? Kola asit mi yoksa baz 6zelligi mi tagimaktadir.?



49. ALUMINYUM TENCEREYI ARLATMAK

Aliminyum tencerede biraz su kaynatin. Su isinirken iki dilim limonu tencerenin igine atin.
Tencerenin parlamaya bagsladigini géreceksiniz.

Havayla temas eden aluminyumun uzerinde ince bir aliminyum oksit tabakasi olusur. Bu tabaka
metali korur ve paslanmasini onler. Ancak sudaki kimyasal maddeler bir midddet sonra
tencerenin kararmasina neden olabilir.

50.LIMON HAKKINDA NE BILIYORSUNUZ?

Limon buyuk bir olasilikla Hindistan’dan butin dunyaya yayildi.Limon suyu pas, muirekkep ve kuf
lekelerini ¢ikarir. Limon kabugundan elde edilen yag, tatlandiricilarda, parfiumlerde, kozmetik ve mobilya
cilalarinda kullanihir

Limon suyu tekstilde kumasi, makinelerin pas lekelerinden korumak icin kullanilan sitrik asidin ana
maddesidir.

Zehir kontrol merkezleri, bazi zehirlere panzehir olarak sirke veya limon suyu tavsiye edilir.
51. BAZLAR

Sabun tadinda maddelerdir. Yemek sodasi, gamasir sodasi birer bazdir. Bilim adamlari yemek
sodasina "Sodyum Hidro Karbonat", camasir sodasina ise "Sodyum Karbonat" adini
vermiglerdir. Deterjanlarda ve sabunda da baz 6zelligi vardir. Glglu bazlar da, glglu asitler gibi
yogunlastiriimis ¢ozeltilerdir ve tehlikelidir. Zayif bazlar genellikle kaygan maddelerdir. Karbonat
zayIf bir bazdir. Endustride kullanilan sodyum hidroksit ise glgli bir bazdir.

Bazlara alkalilerde denir. Asitler ve alkalilerin her ikisi de kimyada etkili maddelerdir fakat zit
yonde caligirlar. Onlari bir araya getirdigimizde bir birlerini yok edeceklerdir.

Ornegin: bir esek arinsin ignesi alkalidir. Bu ylizden (izerine sirke dokulerek etkisi giderilir. Fakat
bir bal arisinin ignesi asittir, bu nedenle ignenin etkisini azaltmak icin bir alkali bulmaniz gerekir.

Unutmayin: bal arisi i¢in karbonat, esek arisi icin sirke

52.MADEN SUYUNDA COZUNMUS TUZLAR

Maden suyunda az miktarda ¢ozunmus tuzlar bulunur..Bu tuzlar normalde gozle
goérunmez.Maden suyunu yavas yavas Isitirsak geriye tortu kalir. Bu tortu maden suyunun iginde
bunan bir dizi tuzlardir

53. KOPUKLU ICECEKLER YAPALIM

IHTIYACINIZ

> Cay kasigi, limon tuzu, yemek sodasi kase, pudra sekeri, kavanoz, etiket ve meyve
suyu

IZLENECEK YOL

> 6 cay kasigi limon tuzu ile 2 cay kasigi yemek sodasini ¢ay kasiginin arkasi ile ezip

karigtiralim ve bunlari kasenin igine koyalim. Bu karigima 2-3 kasik pudra sekeri ekleyelim.Bu
karisimi kuru bir kavanozun igine koyalim. Sonra taninmasi kolay olsun diye Uzerine bir etiket
yapistirip, etiketin Gzerine “Gazoz Tozu” yazalim.

> icinde Ugte biri kadar su bulunan bardaga bir kasik gazoz tozu katalim. Limon tuzu
sitrik asittir. Yemek sodasini etkileyerek bir kimyasal olay meydana gelir ve karbon dioksit gazi
suyun i¢inde kabarciklar halinde yukselir.Seker limon asidiyle yemek sodasinin eksi tadini alir.

> Bu deneyde oldugu gibi gesitli meyve sularina gazoz tozu katarak cesitli icecekler
yapabilirsiniz.



54. DANS EDEN UZUMLER

Bir kutu sodali icecek alip bardaga bosaltiniz.igine 5-6 tane uru (ziim atin.Uzimlerin zerini
klguk balonlarin kapladigini gérirstnuz. Bir iki dakika iginde kuru GzUmler kipirdamaya ve dans
etmege baslar.Sonrada igcecegi Uzerinde yuzme@e basglar. Bir dakika sonra da yeniden dibe
cokerler.

55. BASIT CILA

IHTIYACINIZ

> Bir kase 1lik su ,kirli bir gimus egya,folya ve kabartma tozu

IZLENECEK YOL

> Eger evinizde kirli gumus esyalar varsa bazlarin kimyasal reaksiyonlari buydk onem

tasiyacaktir.Cunkl glimusler ¢ok cabuk kirlenir.Glnes isidinda veya kukurt dioksitli ortalarda
kararirlar.

> Bir kase 1lik suyun i¢inde bir gay kasigi kabartma tozu eritin. (Sodyum hidro karbonat)
GUmuslU gevsek bir bicimde falyoya sarin ve ilik suya yatirin. Bu durumda bir gin bekletin.
GUmus temizlenecektir.

55. PASLANMA

IHTIYACINIZ

> 2 tane uzun givi 2 su bardagi, boya ve su
IZLENECEK YOL

> Civilerden birini boya ile boyayalim. 2 bardaga da civilerin boylarindan daha az su
koyalim.Civileri bardaklara koydugumuzda bir kismi digsarida kalsin. Civileri suya batirip bir
kenara koyun.

> Yagli boyali c¢ivide bir degisiklik olmadigi halde digeri paslanmigtir. Paslanmanin
nedenlerini tartisin.

> Civilerden birine yag surlp benzer deneyi yapabilirsiniz.

56. SUTU KESTIRMEK
IHTIYACINIZ

> Bir bardak sut, limon suyu

iZLENECEK YOL
> Bir bardak taze site limon suyu ilave edin. Suttin tadina bakin.

> Sonra damla damla limon sikip st koyulasincaya kadar karistirin. Tekrar sutlin tadina
bakin. Sut eksimigtir. St kesilir. Yani icindeki maddeler bir birinden ayrilip yeni 6zellikte bir
madde elde edilir. Bu olaya kimyada kimyasal olay veya kimyasal tepkime denir. Kesik sute lor
denir.



57. YOGURTLA YOGURT YAPMAK

Yarim sise sutu bir kaba koyup kaynayincaya kadar isitin. Bunu derince bir kaba aktariniz. Sutu
sogumaya birakiniz. Ser¢ge parmaginiz yanmayacak kadar soguyunca, bir kapta iki ¢ay kasigi
taze yogurdu ¢ok az su ile karigtirin ve bu karigsimi site ilave edin. Simdi sicakhigl sabit tutmak
icin kabi iyice ortunuz.ve 1lik bir yerde bekletiniz. Yogurttaki bakterilerin gogalmasi i¢in kabin 7
saat kadar bu sekilde kalmasi gerekir. St kabinin értlisini kaldirin ve sut kabini buz dolabina
koyun. Boylece bakterilerin laktik asit yapmasini durdurun. Yogurdunuz hazirdir.

Sute ilave ettiginiz yogurtta yogurt mayasi bulunmaktadir. Yogurt mayasini olusturan bakteriler
sutu laktik aside donustirmektedir. Sutlin tamamen aside donuisgmesini onlemek igin sut kabini
buz dolabina koyariz. Soduk, bakterilerin cogalmasini durdurur.

Hatirlatma: Deneye baglamadan once ellerinizi iyice yikayiniz.
58. ASIT YAGMURU

Kaguk bir ¢cimento pargasi bulunuz. Bu pargayi bir kaba koyunuz ve uzerini tamamen ortecek
kadar sirke ilave ediniz. Kabi iki G¢ gun bir kenarda birakin. Cimentoyu gézleyin. Cimentoda
degisme meydana geldi mi?

Cevre kirlenmesi sonucu bir ¢ok binanin gimento, mermer ya da metal kisimlari asit etkisi ile
asinmaktadir. Havadaki kimyasal maddeler yagmurla birlikte yerylzine dugsunce mermer,
¢cimento ya da metal kisimlarini agindirir.

59. AYRAC BOYASI-1

Yaptiginiz ayiragtan (kirmizi lahana yapraklarindan hazirladiginiz) bir miktar bir tabaga dokun.
Uzerine bir kagit mendil yayin. Kagit mendil eflatun rengine boyanir. Bu kagit mendili iki tabaka
kagit mendil arasinda kurulayin. Islakhg gitsin. Simdi bu kagit mendili bir tabak igine yerlestirin
ve Uzerine ¢esitli sekiller vermek tzere limon suyu damlatin. Kirmizi lekeler meydana gelir.

Kagit mendile bu yolla degisik susler yapabilirsiniz.
60. AYRAC BOYASI-2

Bir 6nceki deneyde oldugu gibi kagit mendili ayiracla eflatuna boyayin. Simdi bir bardak suda bir
cay kasigl karbonat atip eritin. Bu karbonatli sudan aldiginiz birka¢ damlayr kagit mendile
damlatin. Yesil lekeler meydana gelir. Tepkimenin tamamlanmasi i¢in 5 dakika kadar bekleyin.
Sonra soguk suyun altina tutup galkalayin ve kagit mendilin kurumasini bekleyin.

Karbonatin kimyadaki adi Sodyum bi Karbonattir. Baz 6zelligi gosterir. Baz maddeler sabun
lezzetinde olan maddelerdir. Bazlar turnusol kagidini maviye bizim ayiracimizin rengini ise yegile
donagturar.

61. AYRAC BOYASI-3

Bu deney icin sapa ihtiyaciniz olacaktir. Sap boyalarin sabitlesmesini saglar. Bir pamuklu kumas
parcasini bir dnceki deneyde oldugu gibi boyayin sonra sapli suya daldirin. Bu deneyi pamuklu
bir tigortle de yapabilirsin.

62.UNDAN NiSASTA EDE ETMEK

Bir kasik unu bir miktar su ile karigtirarak hamur haline getiriniz. Yaptiginiz hamuru bir tilbendin
icine koyduktan sonra sikica baglayiniz. Elde ettiginiz bu hamur ¢ikinini bir tabak suyun iginde
mincikladiktan sonra tabaktaki suyu bir bardagdin icine koyup 15 dakika bekleyiniz. Tabagin
dibine ¢oken tortu un nisastasidir. Bu islemi yaparken ¢ikinin iginde kalan kisimda ise bugday
proteini elde etmis olacaksiniz. Bardaktaki tortunun nigasta olup olmadigini denemek istiyorsaniz
bir damla tenturdiyot damlatiniz. Rengi hemen mavilesecektir. Tenturdiyot nisastali maddelerin
ayiracidir.



63. KATALIZOR

Katalizor, bir tepkimenin hizini artiran ve tepkimeden sonra
degismeyen maddelerdir. Katalizor maddeler kimyada c¢ok
kullanilir. Kuru pillerin igine mangan dioksit konur. Mangan
dioksit siyah renkte bir maddedir. Mangan dioksit, kuru pilin
duzenli ¢aligsmasi igin katalizbr gorevi yapar. Katalizorlerin
gOrevini gosteren basit bir deney yapabilirsiniz. Bu amacla bir
kesme sekeri ile sigara kulu kullanacaksiniz.

Bir tabagin ortasina bir kesme sekeri koyun ve bunu kibrit
alevi ile yakmaya calisin. Kesme sekeri yanmaz. Bu kez
kesme sekerine biraz sigara kulli koyun ve deneyi tekrarlayin.
Kesme sekeri bu kez yanar. Sigara kulinun buradaki gorevi
- KatalizOrlUktur.

64. KUMASIN BOYANMASI

Bir kilogram kirmizi pancar aliniz. Temiz yikadiktan sonra ufak ufak diliniz. Ug litre su ile bir
tencereye koyunuz ve bir saat kadar kaynatiniz. Tenceredeki su koyu visne renginde guzel
kirmizi bir renk alir. Bu suyu kullanmak Uzere stzerek pancardan ayiriniz. Boyanacak kumasi
once temiz yikayiniz. Daha islak iken bu boyali suya atiniz.

Ayri bir kapta yarim litre su icine 150 gram sap eritin. Bu karisimi kumas batiriimig boyali suya
daldiriniz. Yarim saat kaynatip sogumaya birakiniz. Soguduktan sonra kumasi bol su altinda
renk vermeyinceye kadar yikayiniz. Kurutunuz. Kumasiniz kirmizi visne renginde boyanmigtir.
San boya i¢in safran boyasini, ayni sekilde hazirlayarak yapiniz.

Nar meyvesi kabuklarini kaynatarak elde edeceginiz sari suyla ayni sekilde boyayabilirsiniz. Kuru
sogan kabuklarini suyla kaynatarak ta boyama yapabilirsiniz.

65. GORUNMEZ MUREKKEP

Beyaz bir kagida limon suyuyla bir resim ¢izin. Kurudugunda resmi zorlukla gorebilirsiniz.
Gorinmez resmi bir Gt ile isitirsaniz veya mum alevine tutarsaniz resim hemen ortaya
¢ikacaktir. Utiindn 1sisi limon suyunun rengini kahve rengi yapar.



66. TEMIZLEYICI KOLA

Kirli bir madeni parayi bir bardak kolanin igine atin. Ertesi gin parayi ¢ikartin. Degismis mi?
Koladaki asit, paranin kirini agindirip parayi temizler.

67. SAP CAMURLU SUYU COKELTIR

iki su bardagina yarisina kadar camurlu su koyunuz. Uglincli bardaga ise dértte birine kadar su
koyun Bunun igine bir gay kasigi sap ilave edip karistiriniz. Simdi sap erittiginiz bardaktaki siviyi
camurlu su bulunan bardaklardan birine dékintz. Diger bardak kontrol igindir. 10-15 dakika
sonra sap eriyigi doktigunuz bardaktaki ¢camuru dibe ¢okertmis ve su durulmustur. Durumu
kontrol bardag ile karsilastiriniz. Sehir igme sularindaki gamurlarda buna benzer bir yéntemle
temizlenir.

68.KUMASLARDAKI ORGULER

Cesitli kumas oOrneklerini bir buyutegle inceleyiniz. (Su damlasindan blylte¢) Kumaslarin iplik
adini verdigimiz tellerden sepet 6rer gibi o6rliimesiyle meydana geldigine dikkat ediniz. Orgu
gesitlerinin resmini giziniz.

Su Damlasindan Buyuteg¢

Bir dosya teknesinin deligi Uzerine bir damla su damlatiniz. Boylece su damlasindan basit bir
bluyute¢ elde etmis oldunuz. Bu buyutecle elbisenizin kumasgini inceleyiniz.

69. KUMAS LIFLERI

Kumas parcalarini didikleyerek pirgiik leyiniz. Once iplikler elde edeceksiniz. Daha sonra bu
iplikleri de didikleyiniz. En sonunda daha kuguk bir takim ipliksi maddeler elde edersiniz ki bu
ipliksi maddelere lif adi verilmektedir.

70. LIFLER YUMUSAK VE ESNEK MADDELERDIR

Pamuk, yapagi ve keten liflerini ele alip sikiniz. Sonra serbest birakiniz. Lifleri yumusaklik ve
esneklik bakimindan karsilastiriniz. Bir liste hazirlayiniz. Sert lifler gli¢ isleneceginden
dokumacilikta tercih edilmez.

71. PAMUKLUYU AYIRMAK

Bir parga pamuk yada pamuklu kumasi kibrit ile yakiniz. Kokusuna, alevin rengine ve yanma
hizina dikkat ediniz.

Pamuklular yakilinca yanik kagit kokusu duyulur. Bu da bize, pamugun esas maddesinin sellloz
oldugunu gosterir. Komursuz bir kul kalir.

72. PAMUKLU ILE KETENI AYIRMAK

Birer pargca pamuklu ve keten kumas alin. Bu kumas pargalarinin (zerine birer damla zeytinyagi
damlatilir.

Keten kumaslar yagi pamuktan daha iyi geker. Karanlik bir yerde incelendiginde yag lekesi ketende daha
kolay goralir.

73.YUNLU KUMASLARI TANIMA

Yunlu kumas parcasini yakiniz. Yanma yavas olur. Yanma sirasinda sa¢ yada boynuz yanigi
kokusu duyulur. Bu esnada da yanan liflerde bir kimelesme meydana gelir.



74. DETERJAN NASIL TEMIZLER

1. Bir tabaga biraz margarin yagdi siriin. Sonra temizlemek igin tabagi soguk suyun altina tutun. Su
tabaktaki yag lekesini temizledi mi? Lekeyi kontrol edin. Su yagin Gzerinden kayip akiyor mu?

2. Yagin Uzerine biraz bulasik deterjani koyun ve parmaginizla yagla deterjanin karigmasini
saglayin.

3. Tabagi tekrar suya tutun. Su yag Uzerinden kayip gidiyor mu? Kontrol edin. Tabak
temizlendi mi?

Bulasik deterjani, suyun bazi maddelerle karismasina yardimci olur. Deterjanlarin gérevi budur.
75. SABUN KOPUGUNDEN BALONLAR

Bir bardaga yarisina kadar su koyun. Sonra suya 4 kasik sivi bulagik deterjani koyup karistirin.

ince bir tel pargasi alin ve telin bir ucunu halka seklinde buikiin. Teli bardaktaki karigima daldirip
cikarin. Ne goruyorsunuz? Simdi halkaya Gfleyin

Bulagik deterjani ¢cok ince bir tabaka halinde yayilabilir. Bu nedenle de tel halkanin yuzunu ince
bir tabaka halinde kaplayabilir. Hatta hava Uflediginizde havanin etrafini sararak bir baloncuk
olusturabilir.

Sabun képugu balonlari az bir ¢aba ile ¢ok degisik sekiller alabilir. Bazi egyalari balon igine
almakta mumkundur. Bu konuda yazilmig kitaplar vardir.

76. CILET VE YUZEY GERILIM

Hafifce yaglanmis cileti su ylzeyine birakiniz. Ciletin su Uzerinde kaldigi, yizdiguna gorarsiniz.
Cilet Uzerine, 6rnegin; 1 gr'llik agirlik koysaniz tagir.

Su ylzeyi gergin bir zar halindedir. Bu duruma ytzey gerilim denir. Ylzey gerilim nedeniyle
olusan bu zar ciletin sivi icine batmasini onler. Eger cileti sivi igine batirirsak, yuzey gerilimi
onlersek hemen dibe goker.

77.YUZEY GERILIM VE BLASIK DETERJANI

Genisce bir tas alip igine su doldurunuz.
Suyun Uzerine talk pudrasi serpiniz. Pudra suyun yluzeyine yayilir.
Talk pudrasi serpilmis suyun orta yerine bir damla bulasik deterjani damlatin. Ne oldu?

4. Bulasik deterjani su yuzeyine yayillmis olan talk pudrasini digariya dogru iter ve talk pudrasi
tasin kenarlarinda birikir.

wnN e

Aciklama: Su molekdlleri birbirini gekerken su yluzeyinde perde gibi gergin bir ylzey olusturur. Bu
gerilime bilim adamlari yuzey gerilim adini vermigtir. Bulagik deterjani suda meydana gelen
yuzey gerilimi bozar.

78.HANGISI DAHA COK EMER?

Bazi maddeler suyu kolay emer, bazilari ise hic emmez. Kagit mendil, gazete kagidi, temizlik
bezi, plastik gibi dedisik maddelerin suyu emme 06zelliklerini &lgebilirsiniz. Bunun igin
malzemelerinizin ayni boyutta olmasina 6zen gosteriniz.

Deney icin bir tabak, biraz su ve bir gay kasigi isinizi gorur. Artik deneye baslayabilirsiniz. Her
defasinda tabaga bir cay kasigi su koyun sonra bir malzemenizi, 6rnegin: kagit mendili tabaktaki
suyun uzerine koyun ve "bir, iki, U¢, dort, bes" diye yuksek sesle sayin. Bes dediginiz an
malzemeyi tabaktan kaldirin. Malzeme, tabaktaki suyun ne kadarini emdi? Kontrol ediniz.
Defterinize ayri ayri not ediniz. Her deneye baslamadan 6nce tabagi kurulayin.

Malzemeleri suyu emme derecelerine goére siralayin. Bazi malzemeler, 6rnedin plastik
malzemeler suyu hic emmez.



Malzemeleri kuru iken elleyerek yuzeylerini karsilagtirin. Suyu emenlerin yuzeyleri puturladur. Bu
tir malzemelerin ylzeyleri incecik deliklerle doludur. Su bu deliklere girer. Havlular putur
patardar. Suyu ¢ok emerler.

79. SUYA DUGUM ATMAK

Plastik bir su sisesine (pet) igne ile sekildeki gibi tabana yakin yerinden yan yana Ug¢ tane delik
aciniz. Delikleri tUkenmez kalemin ug kismi ile genisletin.

Lavaboda siseyi su ile doldurun. Su Ug¢ ayri serit halinde akar. Parmaginizi akan suyun altina
tutun. Su seritleri bir araya gelir ve tek bir delikten akiyormus gibi birleserek akar.

Ug su seridi birbirini geker. Simdi parmaginizi deliklerin tizerinden cekin. Birlesen seritlerin ylizey
gerilimi kirilir. Yeniden g serit olugur.

80. KIBRIT COPUNDEN ROKET

Bir kibrit ¢opunun ucuna bigakla yarik agin. Bu sizin deney igin basit bir tekneniz olsun. Kibrit
¢opunde acgtiginiz yarik arasina kuguk bir sabun pargasi sikistirin.

Kibrit ¢OplnU icinde su bulunan bir legene koyun. Sabun, kibrit ¢opunin ardindaki su
molekdillerinin gekim kuvvetini, dnindekilerin gekim kuvvetinden az olmasina neden olacagindan
¢Op su yuzeyinde ileri dogru hareket edecektir. Tahta bir kaylk ve sabunla benzer deneyi
tekrarlayabilirsiniz.

81.YAYILMA

Biri iyice silinmig digeri hafifge yaglanmis iki cam levha uzerine bir damlalik ile birer damla su ve alkol
dusuran. Bu damlalarin alacagi sekilleri inceleyin. Temiz cam Uzerine su veya alkol damlatildijinda
yayilir. Yagl levha Uzerin de ise damlalar kure seklini alir.

82. SODANIN SUDAKI ETKISI

Evlerimizde kullandigimiz gesme ve kuyu sulari genel olarak sert sulardir. Bu tur sular sabunu képurtmez.
Bu tUr sudan kaplari doldurup aksamdan icerisine litre basina 1-1,5 gr kadar ¢amasir sodasi eritilip
karistirilsa, suyun sertligi sabaha kadar gitmis olur. Sertli§i az olan sularda sabun iyi kopurdigu igin
camasir yikamaya elverislidir.

Dikkat: Yemek hazirlarken kullanilan suya g¢amasir sodasi atilmasi dogru degildir. Yemegin lezzetini
bozdugu gibi saglik icinde ¢ok zararhdir.

83. BESINLERDE YAG KONTROLU NASIL YAPABILIRIZ

> Yagh bir maddeden 6rnegin; zeytinyagindan, margarin yagindan bir miktar alarak bir
parca kagida surin. Sonra kagidi isiga tutun. Yagin kagit Gzerindeki etkisini gozleyin.

Kagit Uzerinde parlak bir leke meydana gelmistir. Kagit Uzerinde boyle etki yapan besin
maddeleri yalnizca yaglardir. Kagittaki yag lekeleri yan geffaftir.

Yani kagidin diger taraflarindan i1sik gegmedigi halde bu lekelerden kolayca gecebilir.

> Eger sutte ve misir ununda oldugu gibi yag, diger besin maddelerinde de karisik halde
ise kagit Uzerinden maddeyi firinda veya bagka bir yerde isitip yagr eritmek ve suyu
buharlastirmak gerekir.

> Bazen bir besin maddesinde yag miktari o kadar azdir ki, bu yagi eter veya benzen gibi
bir madde iginde eritmek gerekir.Bu yontem ile yagin ¢ozunebilecegini gosterebilirsiniz. Misir
denelerinin embriyonlarini déverek toz haline getirin. Bu tozu bir deney tipiine koyun. Uzerine bir
kasik eter veya benzen ilave edin. Tupu bir mantarla kapatin..Sonra bir tarafa birakin. Sonra bu
siviyl bir kagit Gzerine damla damla doékun. Bu yolla eter veya benzeni buharlagtirin. Kagit
Uzerinde yag lekelerini kontrol edin.



84.SUYUN AYIRACI NEDIR?

Bir kap iginde bir miktar suyu kaynatin ve Gzerine kuru ve soguk bir bardagi bas asagi kapayiniz.
Bardagin i¢ tarafinda ne gorarsuntz?

Soguk ve kuru bir bardakta su damlaciklari meydana geliyorsa, orada su vardir denir.

85. PATATESTE NiSASTA VARDIR.

Patatesten bigakla ince bir dilim kesin. Patates diliminin Gzerine bir damla tenturdiyot damlatin.
Nisastall maddeler tentlrdiyot ile maviye boyanir. Nisastali maddelerin ayiraci tenturdiyottur.

86. UNDA NELER VARDIR?

Bir kasik unu su ile karistirin. Hamur yapin. Bunu bir tulbent iginde ¢ikinlayin. Cikini bir tabak
suyun icinde minciklayin. Tabaktaki suyu bir bardaga bosaltin. 10-15 dakika kendi halinde
dinlendirmeye birakin.

a) Bardagin dibinde tortulanan cismi kontrol edip 6zelligini belirleyin.
b) Cikin icinde kalan cisim ite bardaktaki tortuyu karsilagtirin. Arasinda ne fark goéruyorsunuz?.
¢) Unun bilesimi hakkinda nasil bir sonug¢ ¢ikarabilirsin?

Bilgi: Cikin icinde kalan cisim baslica bugday proteinidir. Buna glitende denir. Bardagin dibinde
tortu ise nisastadir. Nisastay! tenturdiyotla kontrol edebilirsin.

87. NISASTA ARAMAK

Bir dilim ekmek, bir kesme sekeri, bir dilim elma Uzerine sirayla birer damla tentlrdiyot damlatin.
Hangi besin maddesi tenturdiyot ile maviye boyandi.

88. SEKERDE KOMUR ARAMAK

Masa ile tuttugunuz kesme sekerini ocakta yavas yavas isitin. Seker dnce sulanir ve sonra
komdarlesir. Seker, su ve kdmurden olusmustur.

89.SEKERI ERIMESI

Genigge bir tasin i¢ine su doldurunuz. Su yuzeyine kagit mendilden bir par¢a kesip koyunuz.
Simdi de bir kesme sekeri kagit mendilin Gzerine yerlestiriniz. Kesme sekerin suyu emerken nasil
eridigini gozleyiniz.

90. SUTTE NELER VAR?

Uzunca sure durgun halde birakilmig bir sise sutu kontrol ediniz.

a) Ust tabaka (kaymak) ile alt tabaka (yagsiz sit) arasinda renkge ne fark var? Kaynak
cogunlukla yagdir. Kaymak, yagsiz sutten agir midir?

b) Kaymak kismini aldiktan sonra 2-3 kasik yagdsiz sute limon suyu ilave ediniz. Karigimi 1sitin
ve tulbentten suzin. Stzgecte kalan cisim ile kaymak ve yagsiz sut arasinda fark var midir?

c) Bir kasik sutl, buyukce temiz bir madeni kapta isitin. SoJuk ve temiz bir su bardagini
Uzerine bas asagi kapatin. Bardagin i¢ kisminda yogunlasmis madde ne olabilir?

d) Cay kasigina klguk bir par¢a yagsiz sut koyun ve isitin. Buharlagsin. Kalan tortuyu yakin.
Geri kalan kismin géruntusuna inceleyin.

Sutte bir birinden farkh kag cisim buldunuz?



91. KUFLERIN ETKISI:

Uzerinde yesil renkli kiif olusmaya baslamis bir portakal veya limonu bulup bir kavanoza koyun.
Kavanozu karanlik ve ilik bir yerde birakin.

Islak bir ekmek dilimini bir kavanoza koyun. Ac¢ik havada bir sure tuttuktan sonra birka¢ gun
karanlhk ve ilik bir yerde birakin.

Bir miktar kifll peyniri kavanoza koyduktan sonra karanlik ve 1lik bir yerde bir middet birlakin.
Kaflenmeyi inceleyin.

92. BIRA MAYASI

Bir miktar seker, un ve suyu bir ekmek hamuru kivaminda olacak sekilde karistirin. Hamuru iki
esit kisma ayirin. Daha once su ile yumusatiimig bir miktar mayayr bu hamurlardan biri ile
karistirin. Her iki hamur parcasini birer kaba koyduktan sonra kaplari “mayall’” veya “mayasiz”
diye igsaretleyin. Her iki kabi da 1lik bir yere koyun. Birkag saat sonra hamurlari inceleyin.

93. MAYA ILE EKMEK YAPIN

Bir fincan sekerli suyu isitin ve bir kaseye bosaltin.Bir cay kasigi dolusu maya karistirin ve bir
bezle sarin. Radyatoérin yanina koyup sicak tutun. Bir saat sonra bir kase dolusu kahverengi
képugun olur.

Firincilar bunu unla karistirir ve firinda pisirirler.

94. YIYECEKLERDEKI SU

Kapakh ktglk bir plastik kap bulun ve icine kuru bezelyeler doldurun, éyle ki kap agzina kadar
bezelyelerle dolmus olsun. Sonra Uzerine su ilave edin. $Simdi de kabin kapagini kapatin.

Ertesi glin bezelyeleri kontrol edin. Ne olmus? Kapta ne kadar su kalmig kontrol edin.
Bezelyeler kaptaki suyu emip siser ve kabin kapagini iter. Kuru besinler ¢ok fazla su emer.
Deneyi nohut, kuru fasulye gibi baklagillerle deneyebilirsiniz.

95.SEBZELERIN KURUTULMASI

Bir dilim salataligin Uzerine toz gekeri serpin. On dakika kadar bekleyin. Salatalik diliminin
yuzeyinde bir degisiklik meydana geldi mi?

Seker, salatalik dilimindeki suyu emer.
96. HAVUCTAKI PIGMENTLER

Havucu rendeleyin. 2 ¢orba kasigi havug rendesini bir dlgme kabina koyun ve iki ¢cay kasigi sivi
yag ile kanigtirin.

Slizge¢ yada huniyi bir kavanozun agzina yerlestirin ve onun Gzerine bir kurutma kagidi koyun.
Uzerine yagh havug rendesinin yarisini dokun. Birkag dakika sonra pigment igeren bir ¢ozelti
asagiya damlayacaktir. Onu bir kenara koyun.

Rendelenmis havucun diger yarisini bir ¢ay kasigi erimis yag ve 2 cay kasigi sivi yag ile
karistirin.
ikinci bir kavanozun agzina huniyi ve huninin de adzina siizge¢ kagidini yerlestirin. Uzerine

havug rendesi, sivi yag ve tereyagi karisimini koyun ve birka¢c dakika bekleyin. Birkag dakika
sonra pigment ¢ozeltisi damlar. Bunu da bir kenara koyun.

Kavanozlarl 1siga tutun, birinci ve ikinci kavanozlardaki ¢ozeltilerin rengini karsilastirin. Bu
etkinligi farkh sebzelerle tekrarlayin. Deney i¢in en uygunu ispanak ve domatestir.



97. BESINLERI KURTARAK SAKLAMAK

Bir dilim ekmegi ikiye boliin. Bir parcasini sicak bir yerde kurutun. Obiir parcayi ise islatin.

Parcalardan her birini bir naylon torbaya koyun. Torbalan gevsekge kapatin. Sonra torbalarin
uzerine hangisi kuru, hangisinin ise nemli oldugunu yazin.

Torbalan sicak bir yerde birakin. Dort gin sonra torbalarda kuf olup olmadigini kontrol edin.
Hangi torbadaki daha kufli? Tespit ediniz.

Kaf, nemli yiyecekler Uzerinde daha hizli ¢ogalir. Yiyeceklerin hemen kiflenmemesi igin
kurutulur. Meyve kurusuna ne denir? Hangi meyveler kurutularak saklanmaktadir?

98. EKMEGI UZUN SURE SAKLAMAK

Birer dilim ekmegi iki naylon torbaya koyun. Sonra bu torbalarin birini buz dolabina, digerini 1k
ve karanlik bir yere koyun. Birhafta sonra ekmek dilimlerini karsilastirin.

99. MEYVE SUYU

, Bir dilim portakali tabagin Uzerinde ve avucunuzla sikarak ezin. Portakal diliminin
~ suyu tabaga akar. Avucunuzda ise posasi kalir.

Meyvelerin suyunu g¢ikarmak kolaydir. Brendele koydugunuz elma,armut, havug
meyvelerinin suyunu cikarin. Bunlari ayri ayri bardaklara koyun. Bir muddet
bekleyin Meyve 6zU, bardagin dibine ¢oker. Ust kisimda su kalir.

— = 1 Eski bir konserve kutusuna bir kasik portakal suyu koyun ve isitin. Portakal
ﬁ;:v’ == suyunun su kismi buharlasip ugar, geriye portakal tozu kalir.

@/ Portakal tozuna tekrar su ilave edip portakal suyu elde edin. Bu elde ettiginiz

O arand, normal portakal suyu ile kargilastirin.

100. KARAMELA YAPMAK

Bir teneke kutuya iki corba kasidi toz seker koyunuz. Teneke kutuyu hafif ateste isitiniz. Ne
gorayorsunuz? Nasil bir koku kokladiniz? Seker once eridi, sonra buhar ¢gikmaya bagsladi ve
sekerin rengi kahve rengine geldi ve seker karamela haline donustu.

101. LIMON E PORTAKAL KABUGUNDAKI YAG

Limon ve portakal kabuklarini kagit mendil i¢inde iyice eziniz. Boylece kagit mendil islanir. Simdi
bu kagit mendili, icinde su bulunan bir teneke kutuya koyup kutuyu yavas yavas isitiniz. Suyun
yuzeyinde yag damlaciklari toplanir Toplanan yagi koklayiniz. Keskin bir kokusu vardir.

102. LIMON KOLONYASI YAPMAK

IHTIYACINIZ

> Recel kavanoz, etilalkol, limonsuyu, kolonya igin kap

IZLENECEK YOL

> 50 mililitre etil alkolt dlgup cam kavanoza dokun.Bunun tzerine 10 cl.lik su ilave edip

kavanozun agzini kapatin ve hafifce ¢alkalayin Bunun Uzerine 5 ml. Kadar limon suyu veya limon
esansl! katin.Karigimi g¢alkalayin. Kolonyaniz hazirdir. Bu karisimi kolonya igin hazirlanmig 6zel
siselere aktariniz.



DIKKAT: Bazi kolonyalarda etil alkol yerine metil alkol kullanilir. Metil alkol gézleri kér eder. Bu
neden kolonyalar igilmemeli ve kullanilmamaldir..Etil alkol yerine metil alkol kullanarak kagak
raki uretildigini bir ¢ok kiginin bu nedenle 6ldugunu unutmayin.

103. SUTUN YANMASI

Eski bir ¢cay kasigina birkag damla sut koyup isitin. Cikan kokuyu tanimaya c¢alisin. Saginizdan
bir iki tel alip yakin. Her iki kokuyu karsilastirin. Sutte yumurta aki maddesi vardir. St yaninca
geriye komur kalir.

104. PEYNIR YANIGI

Bir parga telin ucuna kuguk bir parga peyniri sikica tutturunuz. Telin ucundaki peyniri yavas
yavas Isitiniz. Bir an gelir ki peynir komurlesir. Yanik kokusu da yumurta aki kokusu verdigi igin,
peynirde yumurta aki maddesi bulundugunu soyleyebiliriz.

Sutlin yumurta aki maddesine kazein denir.

105.PORTAKAL KABUGUNDA YANICI MADDELER

Bir portakal kabugunu siktigimizda etrafa bir takim damlaciklar yayilir. Portakal kabugunu bir
ocak alevine dogru sikacak olursaniz aleve gelen damlaciklar da tutugur. Portakal kabugunda
alkol bulunur.

106. ALEV NEDIR?

Orta boy bir tepsinin ortasina mumu dik olarak tutturun ve mumu yakin. Simdi mum alevini
dikkatle gozleyin. Neler gozliyorsunuz?

a) Mumun Ust tararinda eriyen bir kisim
b) Alevden once fitilin 1slak kismi,
c) Alevin ug¢ kismi sunlardir:
- Alttaki mavi kisim.
- Fitilin etrafinda yanmayan renksiz gazlar.
- Alevin disinda olan bir tabaka.
Ates kimyasal bir olaydir. Isi, kati bir madde olan mumu eriterek sivi haline getirir.




Eriyen mum fitilden yukariya c¢ikti. Daha fazla i1sinarak gaz haline geldi. Bu gaz karbon ve
hidrojen gazi karisimidir. Alevin san kismi ise oksijen ve sicak gazlarin birlesip yandiklari yerdir.

Sari renk yuzlerce karbon pargasi yuzinden meydana gelmektedir. Bu karbon tanecikleri yanma
derecesine kadar isitildiginda karbonun yanma derecesine kadar isitildiginda karbonun yanma
derecesi 500 santigrat derece kadardir.

Mum alevinin igine bir kibrit ¢opu sokun ve kisa bir sure tutup, kibrit ¢opini mum alevinden
cikarin. Kibrit ¢opund inceleyin. Kibrit ¢opunin yanan ve yanmayan kisimlarini inceleyin.
Nedenini nasil aciklayabilirsiniz.

ACIKLAMA: Ates kimyasal bir olaydir.Isi, kati bir madde olan mumu eriterek sivi haline getirdi.
Eriyen mum fitilden yukar g¢ikti ve daha fazla i1sinarak gaz haline geldi. Bu gaz karbon ve
hidrojen karisimidir. Alevin sari kismi ise oksijenin ve sicak gazlarin birlesip yandigi yerdir.

Sari renk ylzlerce karbon parcasi yuzinden meydana gelmektedir. Bu karbon pargaciklari
yanma derecesine kadar isitildilar. Karbonun yanma derecesi 800 santigrat derecesi kadardir.

107. YANMA OLAYI NASIL MEYDANA GELIYOR?

6-7 cm uzunlugunda bir mumu tepsinin ortasina yerlestirin ve tepsiye 1-2 cm. yuksekliginde su
koyun sonra mumu yakin. BuyUkge bir kavanozu veya uzunca bir su bardagini bas asagi edip
mumum Uzerine kapatin. Bardagin agiz kenarlari suyun igine dalsin. Bunu dizglin ve ¢abuk bir
sekilde yapin.

Ne goruyorsunuz? Su bardakta ylikselmeye basladi mi? Suyun bardakta ytkselmesi durunca bir
cetvelle, suyun bardakta ne kadar yukseldigini dlgun.

Su bardakta ka¢ cm yukselmis? Simdide bardagin ylksekligini 6lclip defterinize yazin.

Suyun ylksekligini, bardagin boyuna béliniiz.Sonucu bulunuz. Sonug ne oldu. Ornedin suyun
yuksekligi 4 cm ve bardagin boyu 20 cm olsun. Oranladiginizda %20 bulunur.

Sonu¢: Mum yaninda, bardadin icindeki havadaki oksijenle birlesir. Su ve karbondioksit gazi
meydana gelir. Karbondioksit gazi suda c¢ok kolay erir. Havanin icindeki oksijen bu sekilde
kullanildidi igin oksijenden bosalan yeri su doldurur ve su bardakta yukselir.

108.KARBONA NE OLDU?

Bir yemek kasiginin genis yuzunu mum fitilinin ucuna dedecek kadar yaklastirin. Bese kadar
sayin ve sonra kasigi ¢ekin ve kasigin dig yuzunu kontrol edin.

Bir siyahlik olustu mu? Elinizi strtintz.Elde ettiginiz karbon mudur? (Kémiir)

Sonug: Kullandiginiz mum, icinde karbon (K&mur) bulunan maddelerden yapilmigtir. Kasigi
alevin icine soktugunuzda soguk olan kasik, ¢cikan gazlan sogutarak kasigin arkasindaki yuzeyde
toplanmasina neden oldu. Bu gesit karbona is denir. Bu tir karbondan boya, murekkep ve
sentetik lastik yapiminda kullanilir.

109.DUAN KAYIP ISI DEMEKTIR
IHTIYACINIZ

Mum, porselen tabak, cam boru
IZLENECEK YOL

Bacadan ne zaman kalin bir duman tabakasi ¢iksa, ¢ikan dumanin yani sira cebinizdeki paranin
bir kismi da dumanla ugup gidiyor demektir. Duman ayni zamanda hava kirliliginin baslica
nedenidir.

Yanan bir mumun Uzerine eski bir porselen tabak tutun.Bir sure sonra porselen tabagin tUzerinde
bir is tabakasinin biriktigini goreceksiniz.. Bu is yanmamis 1si kaynagidir.



110. KIMYADA ISI

Isi bir maddenin, atom, molekul veya iyonlarinin hareketi yada titresimi sonucu sahip oldugu bir
enerji seklidir. Bir maddenin sicakligi, omaddeyi olusturan parcgaciklarinin igcerdigi ortalama 1si
enerjisinin degeridir. Tepkimelerin gogunda disaridan 11 enerijisi alinir. Kibritin bagi ile herhangi bir
purizll ylzey arasinda surtunme sonucunda Kibritin yanmasi i¢in gereli enerjiyi saglar. Buna
etkinlegtirme enerjisi denir.

111. KIMYASAL MADDE NEDIR?

Bir miktar yemek tuzunu kasikla eziniz. ince bir toz haline geldikten sonra tuz taneciklerini
inceleyiniz. Tuz taneleri gcok kiguktur. Buna ragmen gene de gozle gorulmektedir.

Simdi bir miktar yemek tuzunu, bir bardak suyun igine atip karistiriniz. Tuzu gérmeye caliginiz.

Sonug: Ne gérdiiniz? Tuz suya karistikga kaybolur. isterseniz tadabilirsiniz. Artik tuz tanecikleri
gozle gorulmeyecek kadar kuguk bir halde bulunmaktadir. Buna eriyik denir.

112. DENIZ SUYUNDAN TATLI SU ELDE ETMEK

Su dunyanin her yerinde kit kaynaklardandir. Deniz suyunu igemeyiz. Cunkl vicudumuz tuzu
atmak zorundadir. Tansiyonu yiiksek olanlarin tuzlu yemekleri yemedigini hatirlayin. icme suyu
sikintisi ¢ekilen bolgelerde deniz suyundan igme suyu Uretilmektedir. Sizde benzer bir dizenek
kurabilirsiniz.

Genisge bir tasin igine deniz suyu veya tuzlu su koyun. Tasin ortasina kiguk bir kutu yerlestiriniz.
Tasin Uzerini ince naylon kaplayiniz ve naylonun ortasina bir agirik koyunuz. Simdi
hazirladiginiz bu dizenegdi glines goren bir yere koyunuz.

Gunesin sicakligi ile su 1sinip buharlasir. Su buhari daha soguk olan plastik 6rtliintin ylzeyinde
birikir ve buradan asagiya duser. Bu damlalar ise kiguk kutuda toplanir. Kiguk kutudaki suyu
tadiniz. Tuzlu olup olmadigini kontrol ediniz.

113. SARAPTAN SIRKE ELDE ETMEK

Bir bardak sarabi agik olarak rafa koyunuz ve bir hafta bekleyiniz. Simdi tadina bakiniz. Sarap
sirke haline dontusmaustur.

114. KABARMIS BISKUVILER

Tabagin icine bir yemek kasigi kadar un koyun ve bir tutam yemek sodasi ilave edin. Su ilave
ederek yogurun ve hamur elde edin. Hamur iyice yogrulduktan sonra ufak bir parcay! alip ¢cay
kasiginin Uzerine koyunuz. Kasigi mum alevinde yavas yavas isitiniz.

Hazirladiginiz hamur 1sinmaya baslayinca hemen kabarmaya baslar. Hamur igine ilave ettiginiz
yemek sodasi sodyum bi karbonattir. Isininca karbon di oksit gazi ¢ikar. Bu gaz da hamuru
kabartir.

115. KARBON SEKILLERI

Kursun kalemin ucunu bir kagit pargasinin tGzerine yontunuz. Sonra parmaginizin ucu ile tozlari
kagidin Uzerine yayiniz. Olduk¢a kaygan ve yumusak oldugunu hissedersiniz. Kursun-kalemin
ucu aslinda kursun olmayip grafit dedigimiz bir tlr karbondur. Grafitte karbon atomlari Ust Uste
tabakalar halinde siralanmistir. Bu nedenle kaygandir. Hissettiginiz kayganhgin nedeni budur.

Karbonun c¢ok kiymetli bir ¢esidi de elmastir. Annenizin boynuna taktigi,parmagina taktigi
mucevherler arasinda elmas varsa bunun karbon oldugunu biliyor muydunuz? Odunda da,
elmasta da bulunan karbon ayni c¢esit karbon atomudur. Karbon atomlarinin birbirleriyle
baglanislari arasinda fark vardir.



116. BAKIR KAPLARIN TEMIZLENMESI

Temizlenecek bakir kaplar diz bir yere konur ve Uzerine ince bir tabaka tuz serpilir. Tuzu
Islatmak Uzere sirke dokunuz. Tahminen yarim dakika bekleyiniz.

Bakirin Uzerinde bulunan sirke ve tuz karisimini pamuklu bir bez ile aliniz. Bakirin parladigini ve
temizlendigini goreceksiniz. Bazi kalmis siyah lekeler olursa oralar igin benzer uygulamayi
tekrarlayiniz.

117. YARIM ELMA

Elmanin bir pargasini kesip gerisini birakiniz. Bir stre sonra kesik yuzey kahverengi olur.

Elma ylzeyinin kararmasinin nedeni, elmada tannik asidin bulunmasidir Tannik asit havadaki
oksijenle tepkimeye girer ve kahverengi olur. EImanin kararmasi, elmanin kesik yuzeyine limon
suyu surerek engellenebilir. Limon suyunda sitrik asit vardir. Tannik asidin Uzerine surulen sitrik
asit oksitlenmeyi onler.

118. CAYDANLIGIN TURKUSU

Caydanhgin agzini kapatip ocaga koymamizdan hemen sonra c¢aydanlikta tislamayi dinle.
Caydanliktaki su kaynamaya baslayinca tislama durur. Suyun kaynamaya basladigini bu sesin
kesilmesinden anlariz. Deneyin dogrulugunu deneyerek kontrol edin.Bunun nedenini agiklayabilir
misiniz?

Dikkatlice gozlerseniz gaydanhdin icindeki suyun once alt tabakasi isinmaya baslar. Sicaklk
yukselince dipte buhar kabarciklari olusur ve su ylzune bu kabarciklar gcikmaya baslar. Bu hava
kabarciklari su yuzune c¢ikarken daha soguk bir tabaka ile karsilagirlar ve bunun sonucu
kabarciklar soner. Cok sayidaki kabarcigin sontgunu biz tisilti seklinde duyariz. Caydanliktaki su
kaynamaya baglayinca c¢ikan buhar kabarciktan sonmez c¢unku Ust tabakada soguk bolge
kalmamigtir. Bu durumda artik tislama sesi duyulmaz. CUnkd c¢aydanliktaki suyun tamami
kaynamaktadir.

119.TASAN SUT

Evde sutu isitirken ¢ogu kez sit tasar. Sutin tagsmamasi igin basinda durup kasikla karistirip
durmak zorunda kaliriz. Bunun nedeni sizce ne olabilir?

Degerlendirme: Sutun buayuk bir gogunlugu sudur. Ayrica sutun iginde biraz yag, laktoz ve bazi
mineraller vardir. Yaglar, sutin yogunlugundan daha hafiftirler. Isinan sitln iginde olusan buhar
kabarciklarinin yizeye ulagsmalari bu katman tarafindan engellenir Kabarciklar kabugun altinda
toplanirlar.

120. NEDEN TASMIYOR?

Agzina kadar su dolu bir bardagin igine bir par¢ca buz atin. Buz tamamen eridiginde bardaktaki
suyun tasmadigini gozleyin. Sizce bunun nedeni ne olabilir?

Tartisma: Ylzen bir buz pargasi kendi agirhdina esit agirlikta suyun yer degistirmesine neden
olur. Buz pargasi eridiginde olugan suyun kutlesi, buz pargasinin kutlesine esittir. Bu nedenle
bardagin igindeki suyun miktari, buz eridikten sonrada ayni kalir.

121. PLASTIK YAPMAK

Bir fincan dolusu sutl isitin. Sonra bir fincanin dortte bir dolusu sirkeyi site ekleyin. Karisim,
kalin beyaz bir maddeye donusur. Bu karigimi mendilin Gzerine dokin, daha sonra da soguk
suyun altinda yikayin ve sikarak plastigi top haline getirin. iki saat iginde sert bir tas gibi
kuruyacaktir.



122. CILA YAPMAK

Bir kase 1lik suyun igine bir ¢ay kasigi kabartma tozunu katip karistirin. Gumusg egyalarinizi
gevsek bir sekilde felyoya sarin ve ilik suya yatirin. Bir gin boyunca bu sekilde birakin. Gimus
esyalar temizlenecektir.

123. POLIMERLER

Polimerler birbirine benzer pek ¢ok kugcuk molekullerin bir araya gelmesiyle yapilmig olan uzun
zincir molekulleridir. Polimerler dogada yaygin olarak bulunmaktadir. Koyunlarin yini polimer
icermektedir. Bitkilerin lifli parcalan polimer selulozdan yapilmistir. Genetik bilgi tasiyan ve
yasamin bilgi kaynaklari olan DNA molekulu bile bir polimerdir. Plastiklerde polimerdir.

Polimer zincirinin dizilis sekli, polimerin pek cok 6zelligini etkiler. Ornegin; polimer zincirleri
Isitildiginda bir birinden ayrilacak sekilde gevsek olarak bulunuyorsa, polimer isitildiginda
eriyerek, sogutuldugunda tekrar sertlesecektir. Bunlara termoplastikler denir. Bir kisim polimerler
ise 1sitmakla sekillendirilemezler. Bunlara termoset denir. Plastik sandalyeler genellikle
termosetlerle yapilirlar.

Canli organizmalarda biyolojik polimer enzimler (biyolojik katalizérler) monomerlere donustardr.
Bdylece vucudumuz onlari kullanir.

Bebek Bezi Polimeri: Bebek bezlerinde kullanilan polacrilamit de uzun zincir molekullerinden
yapilmistir. Kullanilip atilan bebek bezleri 1980’li yillarda tretilmistir. Bu bebek bezlerinde pamuk
lifleri iki emici polimerin ince yumaklari ile karistirimistir. Bebek bezi 1slandigi zama polimerler
siser ve pamuk lifler daha yakin olarak birlesirler. Ancak bebegin idrarindaki tuz polimeri
etkileyerek icinde hapsedilmis sivinin bir kisminin agiga ¢ikmasina neden olur. Artik bebek bezi
sizdirmaya baglamistir ve degistiriimesi gerekir.

Y Kullanilmamis siiper emici bir bebek bezini kesin ve bebek bezindeki polimeri yaydiginiz bir
gazete Uzerine bosaltin.

Y  Bir kasik ya da kagit parcasi ile gazete Uizerindeki tozlan toplayabilirsiniz.

V  Bir plastik kabin igine yarim kasik tuz koyun. Uzerine bir bardak dolusu su koyun ve ikisini
birden karistirin

Y  Polimer daha fazla su tutmayacak hale gelinceye kadar 50'ser mililitre su eklemeye devam
edin. Kabi ters gevirdiginizde su dokullyorsa, polimer maksimum kapasiteye erismis demektir.

124, TUZLU SABUN

Sabun, ellerimizi suyla yikayip temizledigimizde kirleri temizler. Sabun asidik olan hayvan yada
bitki yaglarindan yapilir. Yaglar guclu bir baz (Sodyum Hidroksit) ile kaynatildiginda bir tuz
(sabun) meydana gelir. Evlerimizde kullandigimiz banyo sabunlari da bu sekilde yapiimistir.

Bilgi: Sabun molekdlleri karbon ve hidrojen atomlarinin olusturdugu uzun zincirlerden meydana
gelmistir.

125. SUYUN SERTLIGI

o Kabin igine esit Olgulerde bulasik sabunu ve damitilmig su koyun. Karigtirip bir ¢ozelti
elde edin.

@ Bir kavanozun yarisina kadar musluk suyu doldurun. ikinci ve Gglincl kaplarin igine
yarilarina kadar damitilmig su koyun.

e Uclincli kaptaki suya bir kasik sofra tuzu koyun.

o ilk kaba bir damla sabun ekleyin ve kapagini kapatin. U¢ kez sallayin. icinde kdpiik
olusup olugsmadigini gozleyin.

o Eger kavanozun iginde kopuk yoksa, bir damla sabun daha damlatin ve kavanozu

yeniden sallayin. Kopurene kadar birer damla sabun eklemeyi surdurun.



o Suyun ka¢ damla sabunla képurdugunu saptayabilirsiniz. Diger kaptaki saf su ve tuzlu
su ile deneyi tekrarlayin. Her birinde ka¢ damla sabunlu su damlayacaginizi defterine yaziniz ve
daha sonra da sonuglari bir tablo haline getirip kontrol edin.

Bilgi: icindeki tuz dlclsiine bagli olarak suyun sertlik 6lgiisti degisir. Deneyinizin sonuglarini farkli
yerlerden aldiginiz musluk sularini kontrol ederek zenginlestirin. Kdpuk olusmasi i¢in kag damla
sabun gerektigini ve suyu nereden aldiginizi bir tabloya yazin. Bu kontroller igin bir deney kutusu
hazirlayabilirsiniz. BOyle bir deney kutusu igin:

1 adet goz damlahgi

Kucguk bir 6lcum kabi

Vidali kapagi olan kuguk bir kavanoz

Icinde bir miktar sabun karigsiminin oldugu kavanoz
Defter ve kalem

Klguk bir kutuda biraz kagit havlu
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Deney yaptiginiz kavanozun igindeki su miktarinin her zaman ayni oldugundan emin olun. Deney
yapmak istediginizde kutunuzu agin. Bog kavanozun igine bir miktar olgilmus su koyun. Deneyi
yapin ve sonuglarini yazin. Daha sonra kullaniimis suyu bosaltin ve kavanozu ve damlaticiyi su ile
yikayin. Kagit havlu ile kurutun. Takiminizi toplayin. Artik bir sonraki deney igin hazirsiniz.

126. SERT SU

Suyun sertligi icindeki yabanci maddelerle degisir. Suya sertli§i veren kalsiyum karbonat
mineralidir. Caydanlikta kaynatilan sert su, gaydanlikta tortu birakir. Bu tortu gaydanligin ig
yuzinU kaplar. Cok sert su temizligi zorlastirabilir Suyun sert oldugu bdlgelerde yasayan
insanlarin gogu suyu yumusatan yada sudaki mineralleri ortadan kaldiran aletler kullanirlar.

127. SUT SEKERI LAKTOZ

Sutin kendine 6zgu tadini olusturan karbonhidrat laktozdur. Laktoz sutte tamamen ¢ozinmus
halde bulunur. St sekeri bazlara karsi ¢ok hassas, asitlere karsi ise oldukga direnglidir. Laktozu
parcalayan enzim ise laktazdir. Bu asit sutl eksiterek sicaga karsi direngsiz hale getirir. Yogurt
mayasi iginde bulunan bakteriler sut sekerini pargalayarak yogurt olusumunu saglarlar

128. SUT YAGI

Sutteki yag tanecikleri gozle gorulemezler. Sutin her tarafina homojen olarak dagilmis halde
bulunurlar.

Sut yagi,tereyaginin ham maddesini, olusturur. Sut yagi, yagda eriyen A, D, E ve K vitaminlerini
icermektedir

Sut yagi, sarimsi beyaz renktedir.Kendine 6zgu hos tadi, kokusu ve aromasi vardir.Sudan hafif
oldugu icin kendi haline birakilan sutlerde Ustte toplanarak kaymak tabakasini olusturur.

Sut yagi ¢ok hassastir. Cesitli etmenlerle aci ve bayat bir tat, kdta ve keskin bir koku ve aroma
kazanabilir.

Sut yaginin g¢evredeki kokulari absorbe etme (emme) 6zelligine sahiptir. Bu nedenle kokulu
yerlerden uzakta bulundurulmalidir.

129. SUTTEKI MINERALLER

Minerallerin sutteki orani, hayvanin turiine, irkina, yasina ve mevsime goére degisir. Sut 6zellikle
kalsiyum ve fosforun en iyi kaynagidir.

Bebeklikten itibaren kemik ve diglerin sagliginin korunmasinda kalsiyum ve fosfor ¢ok énemlidir.
Sut ve sut drunleri tiketilmeden kalsiyum gereksinimini kargilamak mumkin dedgildir.

1 litre sutle yada 500 ml sutle beraber 50 gram peynir tuketildiginde ortalama 1200 mg.
Kalsiyum alinabilir.



130. PEYNIR

Peynir sitin peynir mayasi veya zararsiz organik asitler etkisi ile pihtilagtirimasi sonucu elde
edilen kendine 6zgu tat ve lezzette bir sut Granaddar.

Peynirin olusumunda sutteki kazeinin rolu buyuktur. Kazein suda erimediginden sutte klguk
zerrecikler halindedir. Satun asitligi arttikga bu zerrecikler buyur ve kitle halinde ¢Okerek pihti
olusturur. 1 kilo peynirde ortalama 240 gram protein, 320 gram yag, 18 gram karbonhidrat
bulunur ve 4000 kalori ener;ji verir.

Peynir, su ve kuru maddeden olugsmustur. Su miktari peynir tlrine goére degisir..Peynirin kuru
madde miktari arttik¢ca besin degeri de yukselir.

Yerli peynirlerin baslicalari sunlardir:
Beyaz peynir

Kasar peyniri

Tulum peyniri

Mihali¢ peyniri

Cerkez peyniri

Dil peyniri

Lor peyniri

Erimis peynir

Kaflu peynir

Otlu peynir

Biberli ve baharatli peynir
Comlek peyniri

Sutlh peynir
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131. KASAR PEYNIRI YAPMAK

Kasar peyniri ¢ig sutten ya da pastorize sutten haslanarak ve yogrularak elde edilen, kendine
0zgu koku , renk ve tadi olan sarimtirak renkte, sert yapil bir peynir taradur.

Kasa peyniri genellikle koyun sutunden uretilir. Ama bolgelere gore her turli sutten dretim
yapilir.

IHTIYACINIZ

» Cay kasigi, cay bardadi, buylkce ve kalin temiz bez, tllbent, blylkce bir celik tencere,
bicak, 2 kg.lk bir agirlik, yemek kasigi, buylkge bir tava, karistirmak igin tahta kasik, tel sizgec,
kek kalibi.

IZLENECEK YOL

» Tencereye koydugumuz sutl dnce peynir mayasi ile mayalayacagiz. Mayalanma sicakligi
28-32 derece arasinda olmalidir.

» Mayay! hazirlamak igin: yarim ¢ay kasigi mayayi, yarim ¢ay bardagi suya atip karistirilir.
Sulandirdiginiz mayay! 5 litre sitln igine katin. Sonra 90 dakika kadar bekleyin. Bekleme
sirasinda sutin sogumasini onlemek icin kalin bir bezle tencereyi iyice ortun. Maya katildiktan
sonra tencereyi kesinlikle hareket ettirmeyin.

» Bu sulre iginde sut pihtilasmaya baslar. <bu yumusak peynirdir. Buna teleme denir.
Telemeyi kesme sekeri buyuklugunde pargalara ayirin. Pargalamada gecikilirse yesilimsi bir su
¢lkmaya baslar ki bu istenmeyen bir durumdur.

» Parcalarin sertlesmesini saglamak icin karigimi isitmaniz gerekecektir. Sicaklik 40 dereceyi
gecmemelidir.

» Telemeyi stuzin. Bunun igin pihtiyi tilbent igine koyun. Sonra Uzerine 2 kilo kadar bir agirlik
koyun. 2-4 saat arasinda peynir suyunu tamamen birakir.

» Bu peyniri tekrar pargalara ayirip Uzerini Orterek bekletin. Boylece peynirin daha
olgunlagmasini saglayin.



> 132. SABUNUN TEMIZLEMESI
IHTIYACINIZ
» Kuglk kavanozlar, sivi sabun, géz damlaligi, kagit, ¢esitli su érnekleri

IZLENECEK YOL

» Bir kavanoza musluk suyu diger kavanoza ise sise suyu koyalim.Kavanozlara beser damla
sivi sabun ilave edelim. Kavanozlarin agzini kapatalim. icindeki sabun kopiriinceye kadar
kavanozlari ¢alkalayalim.Eger sabun kdpurmuayorsa: bes damla sivi sabun ilave edip deneyi
tekrarlayalim.Her kavanozdaki suyun kagar damla sabunlu su ile kopUrduguni defterimize
yazalim.

ACIKLAMA

» Suyun icindeki bazi kimyasal maddeler suyun kopurmesini geciktirmistir. Bu yabanci
madde kalsiyum tuzudur. Buda suyun kopurmesini engellemistir

» Deneyi dere suyu gibi degisik ortamlardan alinan suyu ayni sekilde képurtmeye calisiniz..

133. YUMURTAYI| BOYAMAK
IHTIYACINIZ
» Yumurta, kuru sogan kabuklari, su ve i1sitma kabi

IZLENECEK YOL:

» Magrapaya sogan kabuklarini koyup, uzerine su doldurun.Ayrica boyamak istediginiz
yumurtalari yerlestirin..Suyu 1sitip kaynatin..Boyali suyu siUzun. Yumurtalar boyanmigtir.

» Evlerde beyaz pamuklu kumaslari da benzer sekilde boyayabilirsiniz. Bu iglemi yaparken
elinizin boyanmamasi igin elinize bir lastik eldiven takiniz.

» Anadolu’da ve Turklerin yasadigi Ulkelerde bahar bayrami kutlamalari yapilirken boyanmis
yumurtalar tokusturulur.

134. SEKERDE KOMUR ARAMAK
IHTIYACINIZ
» Kesme seker, ispirto ocagl, masa

IZLENECEK YOL
» Masa ile tuttugunuz kesme sekeri ispirto ocaginda yavas yavas Isitiniz. Seker énce sulanir,
sonra kdomdurlesir. Seker su ve kdmuirden meydana gelmistir.

135. C VITAMINI ARAMAK
IHTIYACINIZ
» 5 adet ayran kabi, gesitli meyveler, yarim limon,nisasta, cezve

IZLENECEK YOL

» Cezveye koydugunuz yarim cay kasigi nisastayr su ile karistirip pelte elde
edin..Sogumasini bekleyin.Ayran kabina aktarin. Simdi Uzerine bir damla tentlrdiyot
damlatin.Ne renk olustu?

> Nigsasta peltelensin Gzerine bir damla limon suyu damlatin olugan rengi goézleyin.Deneyi
degdisik meyve sulari ile tekrarlayiniz. Olusan renkleri kargilastiriniz.

136. KALSIYUMOKSIT KATI BIR BAZ

IHTIYACINIZ

» Kalsiyum oksit, turnusol eriyigi (Ayirag), damlalik,su bardagi

iZLENECEK YOL

» Su bardagina yarisina kadar su doldurunuz. Bardagin igine kuguk bir parga kalsiyum oksit
ilave ediniz. Kalsiyum oksitin halk arasinda adi sbnmemis kirecgtir Karigimi iyice karistiriniz.
Bdylece elde ettiginiz siviya sonmus kire¢ veya kire¢ sutu denir.



»> Bagka bir bardaga kirmizi lahana yapraklarindan elde ettiginiz ayira¢ (turnusol ¢ozeltisi).
Koyunuz. Bunun zerine damlalikla kire¢ suti damlatip karistiriniz.Bir an gelir ki kirmizi turnusol
¢Ozeltisinin rengi mavi olur.

»  Kalsiyum oksit bir baz midir?

137. YEMEK SODASI BAZ Ml YOKSA ASIT MIDIR?

IHTIYACINIZ
» Yemek sodasi, turnusol ¢ozeltisi, bardak ve su

IZLENECEK YOL

» Yemek sodasinin halk arasinda adi karbonattir. Kimya dilinde ise adi Sodyum bi
karbonat'tir.

» Bir su bardaginin igine bir gcay kasigi yemek sodasi koyunuz ve uUzerine bardagin yarina
kadar su ilave ediniz. Karistiriniz.

» Bu karisimin Uzerine damlalikla turnusol ¢ozeltisi damlatin ve karistirin. Bir gelecektir ki,
kirmizi turnusol ¢ozeltisinin rengi mavi olacaktir.

» Yemek sodasi hafif bir bazdir.

138. KRISTAL ORMANI

IHTIYACINIZ
» Bos yogurt kasesi, iki kuguk mangal komuru,bir ka¢ parga kurumus agac¢ dali, kagit havlu,
Su ve tuz

iZLE_NECEK YOL )
» |ki kdmUr pargasini yogurt kabinin igine koyunuz.Once kuru dallari kémur pargalari
Uzerinde acacaginiz deliklere sokarak bir dizenleme yapiniz.

139. KIMYASAL TUZLAR

IHTIYACINIZ
» Yemek tuzu, su bardagi, turnusol ¢ozeltisi, su

IZLENECEK YOL

> Bir cay kasidi sofra tuzunu su bardagina koyunuz. Uzerine su koyup tuzlu su elde ediniz.
Bu tuzlu suyu iki bardaga taksim ediniz.

» Bardaklardan birine mavi turnusol c¢oOzeltisi, otekine mavi turnusol c¢ozeltisi koyup
kanistiriniz. Renklerde bir degisiklik meydana geldi mi?

» Yemek tuzu ne asit ne de baz Ozelligi gostermedi. Bu tir maddelere nétr maddeler veya
tuzlar denir.

140.KUKURT VE KUKURDUN YAKILISI

IHTIYACINIZ
»  Kukurt, eski bir kasik ve mum ,ufak bir madeni para

iZLENECEK YOL

» Madeni parayi tabagin ortasina koyun.

» Kukurtten bir corba kasigr alip eski bir gorba kasiginin igine yerlestiriniz. Simdi ¢orba
kasigini mum alevinde hafif hafif i1sitin.

» Ermis hale gelmis kikirdl tabaktaki madeni paranin Gzerine dokiin. Sogumasini bekleyin
sonra madeni parayi kukurtten ayirin.

» Madeni paranin kukurtten bir kalibini hazirlamig oldunuz.



141. PLASTIK KUKURT

IHTIYACINIZ
»  Kukurt,su dolu bardak,eski bir gorba kasigr,mum

IZLENECEK YOL

» Plastik kikirde amorf kikurtte denir. Corba kasiginin igcine koydugunuz kiguk bir parca
kukurdl, mum alevinde isitip eriyik haline getirin.

» Simdi bu kikurdl su igine dékin. Kikart soguk suda hemen sertlesir. Sudaki kukurdu
cikarip inceleyin. Kukurt sekilsizdir. Bu tur kukurde plastik kukurt veya amorf kikurtte denir.

142. KIREGLI SU

IHTIYACINIZ
> Kire¢ suyu, sodyum bikarbonat, sabun,su, iki bardak, ¢cay kasigi ve mum

IZLENECEK YOL

» Birinci bardaga yarisina kadar su doldurunuz.

> Ikinci bardaga yarisina kadar kireg suyu koyunuz.

» Sabundan iki kiiglk parca kesiniz. Sabun pargalarinin birini kiregli suya, otekini ise sade
suya atiniz. Bardaklari karistiriniz. Gézlemleyiniz.

»  Kiregli suyun kopurmegini,suyun ise kopurdugunu gozlemleyiniz.

> Kire¢li su bulunan bardagi bosaltip temizleyiniz. Bu bardaga yarisina kadar kirecli su
koyunuz. Bunun Uzerine bir cay kasigi sodyum bikarbonat ilave edip i1sinmasini. Sonrada kiguk
bir sabun parcgasi ile kdplirme deneyini tekrarlayiniz. Kiregli su kdparur.

Annenizin sabun kopursun diye suya ¢camasir sodasi ilave etmesinin nedeni budur

ACIKLAMA

Sudaki kirecin zarari sadece bu degildir. Kire¢ gamasir makinelerinde aktigi borularda birikir.
Buna kireglenme denir. Borulari gabuk delinmesine neden olur.

143. SUYUN ZARI VAR MI?

IHTIYACINIZ

»  Mumlu kagit, damlalik ve su

IZLENECEK YOL

» Kasap ambalaj kagidi gibi mumlu bir kagit Uzerine iki damla su damlatiniz..Su damlalarinin
etrafa yayillmayip kurecikler halinde durduklarini géreceksiniz. Su molekdlleri birbirini o kadar
cok severler ki,bir birine yaklastiklarinda butlnleserek tek damla haline gelirler.Uzerine talk
pudrasi serpilmis mumlu kagit ile deneyi tekrarlayin.

144 YUMURTA AKINDA ALBUMIN VAR MI?

IHTIYACINIZ
»  Yumurta aki, mum, tap

iZLENECEK YOL

> Bir tUpuUn igine Ugte birine kadar yumurta aki ile doldurunuz. Sonra isitiniz.Isitirken, ttpu
devamli olarak sallayiniz. Tipin 80 dereceden fazla isitimamasina dikkat ediniz. Bunu
anlamak ic¢in arada sirada tupu alevin Uzerinden c¢ekiniz. Ve elinizle tipu tutunuz. Eger tlp
elinizle tutamayacak kadar sicaksa tlp fazla isitiimis demektir. O zaman tlpU biraz sogutunuz.
> Isitma bittikten sonra tipun dibinde tortu halinde ¢okelek goreceksiniz. Bu yumurta akinda
bulunan albUmindir.



145. IDRARDA ALBUMIN VAR MI?

Bir dnceki deneyi bu kez yumurta aki yerine idrar kullanarak yapiniz. Normal olarak idrarimizda
albumin bulunmamasi gerekir.Bu nedenle, eger idrarinizda albumin varsa annenize, babaniza
haber verin sizi doktora gondersinler.

idrarda albimin bulunmasi midenin gerektigi gibi calismadigini,sindirim esnasinda albimin
maddelerinin degismedigini gosterir.

146. IDRARDA ASIT VAR MI?
IHTIYACINIZ
» Mavi turnusol ¢ozeltisi, tup,idrar

IZLENECEK YOL

> Idrarda asit bulunup bulunmadigini anlamak igin deney tlipiniin igine gte birine kadar idrar
doldurup Uzerine mavi turnusol ¢ozeltisi ilave ediniz. Turnusol ¢dzeltisinin rengi degisti mi?

» Mavi turnusol ¢ozeltisi kirmizi oldu. Bu idrarda asit oldugunu gdsterir. Bunun nedeni idrarda
bulunan Disodyum nitro fosfattir. idrardaki asit orani yedigimiz yemeklerin cesidine baghdir. Bol
sebze idrardaki asidi azaltir, hatta idrar bazik hale getirir.

147. IDRARDA AMONYAK VAR MI?

IHTIYACINIZ
» Kalsiyum oksit, tiUp, mum, idrar

IZLENECEK YOL

> Idrarda amonyak olup olmadigini anlamak igin deney tlpiine Ugte birine kadar idrar
koyunuz.Uzerine yarim cay kasigi kalsiyum oksit ekleyiniz. Tlpu birka¢ dakika isitiniz. Tupu
alevden uzaklastiriniz ve tipun agzini dikkatle koklayiniz. Amonyak kokusunu duydunuz mu?

> idrarda bulunan amonyak, iire dedigimiz kimyasal bir madde halindedir.

148. SEKERDEN ALKOL YAPMAK

IHTIYACINIZ
» Bardak, tabak, seker, hamur mayasi, su

IZLENECEK YOL

» Yarisina kadar su dolu bir bardaga bir kasik seker koyunuz.

> Tabag@a biraz hamur mayasi koyunuz. Uzerine azicik su ilave ediniz ve iyice karistiriniz.
Karigimi hamur haline getiriniz.

» Maya karisimini sekerli suyun igine ilave ediniz.

» Birkag saat sonra bardagin icinde hava kabarciklarinin meydana geldigini goreceksiniz.

149.SEKERDEN SIRKE YAPMAK

IHTIYACINIZ
» Bundan onceki deneydeki malzemeler

iZLENECEK YOL

»  Bir 6nceki deneyde hazirladiginiz sekerli ve mayali suyu bir kenara koyarak bir hafta kadar
veya karbon di oksit gazinin ¢ikigi kesilinceye kadar bekleyiniz.Sonra igine birkag damla sirke
damlatiniz ve Ustlnu kapatip bir hafta daha bekleyiniz. Sonugta sirke yapmis oldunuz.



150. SARAPTAN SIRKE YAPMAK

IHTIYACINIZ
» Su bardagi ve sarap

IZLENECEK YOL

» Bir bardaga sarap koyunuz ve agzi agik olarak bir rafa koyunuz. Tadina bakiniz. Sarap
sirke haline gelmis mi?

»  Ayrica mavi turnusol ¢ozeltisi ile de kontrol ediniz. Kirmiziya dénusiyor mu?

151. YUMURTA BEYAZINDAN ZAMK YAPMAK

Kirik porselen tabaklarini yapistirmak igin ¢ok iyi bir zamk yumurta beyazi ile kalsiyum oksit
karistirarak yapabilirsiniz. Yarim kasik yumurta beyazina yarim ¢ay kasigl kalsiyum oksit ilave
edip karistirin hamur haline getirin. Kirik porselen tabaklarini bu zamkla yapistiriniz.iglemi
yaparken zaman kaybetmemege calisiniz. ClUnkl bu zamk ¢ok ¢abuk katilasir.Onardiginiz
tabaklari kullanmadan 6nce bir iki gun bekletiniz.

152. GUL SUYU YAPMAK

IHTIYACINIZ

» @Gl su, 2 tlp, pamuk ve mum

IZLENECEK YOL

> Tupe dértte birine kadar gul yapraklari doldurunuz.igine yapraklari értecek kadar su
koyunuz..TUpln agzini da pamukla tikayiniz. TipU hafifce kaynatiniz. Cikan buharlar tipUn
agindaki pamuga kadar gelsin. Pamuk buharla iyice islandigi zaman tupun agzindan aliniz.
Pamugun Uzerindeki suyu tekrar baska bir tipe sikiniz. Ayni seyi U¢ defa tekrarlayiniz. Her
defasinda tupun agzina yeni bir a pamuk tikayiniz. Pamukla toplamis oldugunuz suyu
koklayiniz.

» Toplamis oldugunuz su gul gibi kokuyor. Bir zamanlar parfumler bu sekilde yapilirdi.

»  Cesitli ciceklerden bu sekilde parfim yapabilirsiniz.

153.INCIR SUYU SUTU NICIN PIHTILASTIRIR?

incir dzsuyu bitkisel bir mayadir.incir 6zsuyunun maya giicii diger mayalara gére daha fazladir.
incir 6zsuyunun miktari arttikca pihtilasma daha hizli olmaktadir.

> Incir 6zsuyunu gézlemleyiniz. Baslangigta akiskan bir madde olan incir dzsuyu, yavas
yavas yogunlasir ve en sonunda da katilasir.

> Incir 6zsuyunu incir agacinin her yerinden elde edebilirsiniz. Gévdesi kesildiginde, yapragi
veya taze meyvesi koparildiginda incir 6zsuyu ¢ikar

> ik bir bardak sute bir- iki damla incir 6zsuyu damlatip, sutin pihtilasma suresini dlgunuz.
incir 6zsu miktari arttikga pihtilasma hizlanir ama acilasir.

> Koyluler bu sekilde elde ettikleri peynire teleme peyniri adini vermiglerdir.Bu peyniri tuzlu
suda saklarlar. Sizde gesitli oranlarda tuzlu su hazirlayip sut pihtisini igine koyunuz.

> Koyluler %14 Uk tuzlu suda teleme peynirini sakliyorlar. Boylece tazeligini koruyorlar.

154. TUZLU SABUN

IHTIYACINIZ

» Sabun, tuz ve su

IZLENECEK YOL

»  Ellerinizi sabunla yikadiginizda elleriniz neden ¢ok temiz oluyor? Sabun neden kirlenmiyor?
» Su pek ¢ok maddeyi ¢ozer fakat yagi ¢dzemez.Sabun yagi dagitir ve onun iginde
¢ozunmesine olanak saglar.

» Sabun hayvan ve bitki yaglarindan yapilir.Yaglar guclu bir bazla, 6rnegin sodyum hidroksit
ile kaynatildiginda sabun meydana gelir.Banyo sabunlar sodyum karbonat ile yapiimistir



155. DISMACUNU BAZ MI YOKSA ASIT Mi?

IHTIYACINIZ
» Kirmizi lahana suyu, dig macunu ve su bardagi

IZLENECEK YOL

» Bir bardagin dibini dis macunu ile kaplayin.

» Birkag damla ayira¢ dokun ve iyice karigtirin.

> Besg dakika bekleyin. Ayiracin rengi yavas yavas yesile donusur.Dis macunu bir bazdir.

156.CORBADAKI HAREKET

Annenizin pigirip sofraya koydugu ¢orbanizi kasikla ayni yénde hizlica karistirin. Sonra kasigi
gorbadan ¢ikarip, gorbayi gozleyin.
GOZLEM:

Corbanin donus yolu hareketinin durmasindan az once ne gibi degisiklikler gozlediniz? Corba
donus yonunun tersine donmeye baslar.
ACIKLAMA

Corbanin karistirilmasini biraktiginizda, ¢orbanin kasenin kenarina degen kisimlari surtinme
nedeniyle durur. Anca kaseyle temas etmeyen kisimlar dénmeye devam eder. Bu zitlik gorbayi
ters yonde dondurur. Bu,¢orbanin viskozitesi sonucu ortaya ¢ikar.

157. HANGISI DAHA ZOR KIRILIR?

ince kenarli fincan mi1? Yoksa kalin kenarli bir fincan mi?

Bazilari porselen fincana ¢ay doldururken igine bir metal kasik kor. Bunun nedeni:

Metaldeki isI iletiminin ylksek olusudur.Porselen fincana gay doldururken fincanin énce i¢ yuzu
Isinir. Dis yuzu hala soguktur. Bunun sonucu dengeli bir genlesme meydana gelmez. Bunun
sonucu kalin kenarli bir fincan,ince kenarli bir fincana gére daha kolay kirilir.

158. CAYDANLIGIN KAYNAMASI

IHTIYACINIZ
» Caydanlik, su ve isitici
IZLENECEK YOL

» Caydanliga yarisina kadar su doldurun. Sonra ocaga koyup Isitmaya baslayin.
GOZLEM

Su kaynamaya baslayincaya kadar “Tiss” diye ses ¢ikarmaya baslar. Bu ses zamanla artar.
Su kaynamaya baslayinca ses kesilir. Suyun hazir oldugunu sesin kesilmesinden anlariz.
ACIKLAMA

Caydanhgin igindeki suyun ©Once alt tabakasi isinir. Sicaklik yukseldikge dipten buhar
kabarciklari ¢ikar. Buhar kabarciklari sudan daha hafif oldugundan yukari dogru yukselirken
daha yukaridaki soguk kisimlarda sonerler.Cok sayida kabarcigin sonutsu tislama seklinde ses
cikarir.

159. FINCANDAKI CAY TANELERI

IHTIYACINIZ

» Cay,fincan ve kasik

iIZLENECEK YOL

» Fincandaki cayl karistirip kasigi c¢ikarin.Sonra biraz bekleyin.Fincanin igindeki cay
yapraklari dipte ortada birikir.



160. GAZOZ VE UZUM DENELERI
IHTIYACINIZ

» Kavanoz, gazoz ve kuru Uzum taneleri

IZLENECEK YOL

» Buyukge bir kavanoza gazoz dokin.Gazozun igindeki baloncuklari gérebiliyor musunuz?Bu
baloncuklarin icinde gaz vardir.

» Kavanoza biraz kuru Gzum atin ve ne olacagini gézlemleyin.

> Baloncuklar kuru iziim tanelerine yapisir. iglerindeki gaz o kadar hafiftir ki, Gzimleri yukari
gazozun yuzeyine tasir.Baloncuklar gazozun yuzeyine gelince patlat ve Gzumler batar.

> Basa baloncuklar yine Uzim tanesine yapisir. Uzim taneleri baloncuklar sayesinde
kavanozda yukari ¢ikip inerler.

> Yemek sodasinin Uzerine sirke doktugumuzde de benzer sekilde baloncukla ¢ikmaya
baslar. isletmelerde gazoza gaz pompalanir. Bazi maden sularinin iginde kendiliginden
baloncuklar vardir. Kolalarda da baloncuklar meydana gelir.

161. BALONCUKLU TATLILAR
IHTIYACINIZ
» 2 yemek kasigi limon tuzu, 1 yemek kasigi karbonat, 5 yemek kasigi toz seker,1 kavanoz

IZLENECEK YOL

» Isiya dayanikl bir cam kaba biraz sicak su doldurun.Bunu yaparken ¢ok dikkat edin.Suya
bir kasik karbonat ekleyin. Karbonat isindigi zaman, asit olmadan da baloncuklar olugturabilir.

» Kekin icindeki delikler, hamura konan karbonatin olusturdug baloncuklardir.

162. BAL HAKKINDA

Bal,cam ve cicek bali olarak ikiye ayrilir. Cigek bali iki gruptur.Arinin degisik ciceklerden
topladid1 bal ve arinin belirli gigeklerden topladigi bal gibi.Ozel ballarin bazilari sunlardir+
thlamur bali, Nane bali, Kugdili bali,Portakal bali gibi.

163. [YOTLU TUZ KULLANALIM

Ulkemizde her (¢ kisiden biri iyot yetersizligi ve ona bagli sorunlardan etkilenmektedir.Bir cok
Ulke sofra tuzlarina iyot katarak bu sorunu o&nlemiglerdir.En belirgin iyot yetersizligi
guatrdir.Yetersizligin en énemli sonucu OKUL BASARISIZLIGI ve ZEKA GERILIGI olarak
ortaya cikar.

Vucuda iyot yetersiz alindiginda,Troid bezinden kana gecen, bu hormonlar yeterince
yapillamamakta ve hemen hemen butun organlarin gelismesinde ve buyumesinde sorunlar
¢lkmaya baslar.

iyot viicuda yenilen besinlerden icilen sulardan alinir.iyot yetersizligine bagli sorunlardan
kurtulmanin tek yolu lyotlu tuz kullanmakir.

>  Sofra tuzlarina katilan iyot, giin 1si§inda, fazla nemde ve yiiksek sicaklikta azalrr.

> lyotlu tuz,koyu renkli, kapakli bir kapta veya dolap icine saklanmalidir.

164. NAFTALIN

Bazi maddeler sivi hale gegmeden dogrudan dogruya buhar haline gecip buharlagir.Ornegin:
giyecekleri glive zararlisina kargl korumak igin kullanilan naftalin giyeceklerde iz birakmadan
buharlagir.

Tuvaletlerde koku giderici olarak kullanilan ERNET adli maddede sivilasmadan dogrudan
dogruya buharlasir.

Kuru buz denilen karbon di oksit gazi da kati halde dogrudan buhar haline donusdur.



165. HANGI EKMEK KEPEKLI EKMEKTIR?

Ekmegin kahverengi olmasi onun kepekli oldugu anlamina gelmez.Bazi kahverengi ekmekler
unun boyanmasi sonucu kahverengi olur. Bu tur ekmeklerin ambalajinda KARAMEL ile
ernklendirilmistir yazar. Kepekli ekmek igin etiketine bakmak gerekir.

166. SEBZENIN TAZESI NASIL ANLASILIR?
Anneniz genelde sebze satin alirken,sebzenin tazesini arar. Sebzelerin tazeligi nasil anlasilir?

Bamya :kuguk, orta tohumlu, koyu yesil renkli ve lekesiz olmalidir.

Bezelye: kuiguk, dolgun,parlak, yesil kabuklu, sert kdrpe ve iyi gelismis tohumlar.
Biber:parlak,sert ve duzgun sekilli. Yumusak,benekli ve berelilerden sakinin.
Domates:duzgun, iyi sekillenmis ve sert olmalidir.

167. SABUN

Su kirleri gcikarma konusunda hayli basarili bir maddedir.Fakat kesin olarak anlasamadigi bir
madde vardir. O da yagdir. Yag ile hi¢cbir zaman birlesmek istemez.

Biraz yag ve suyu bir kavanozun igine koyun. Kavanozun kapagini kapatin ve kavanozu
calkalayarak su ve yagin karismasini saglayiniz. Sallamaniz durunca yag hemen sudan ayrilir
ve Ustte toplanir.

Ancak su ile yagi birlestirmenin bir yolu vardir. Suya bir miktar deterjan ekleyin. <kavanozun
kapagini kapatip calkalamaya devam edin. Kavanozun igindeki maddeler karigmis halde
kalacaktir. Bilim adamlari buna emdulsiyon adini verir.

Deterjan veya sabun hem suya hem de yaga tutunmayi sever. Bir ucu suya bir ucu da yaga
tutundugunda su onu yikayip atar.Yag da onla birlikte gider.

168. BUHAR ONLEYICISI

Araba camlarinin  buharlagsmasini 6nlemek igin,bir kase suya kug¢lk bi parca deterjan
damlatin.Bu suyla islattiginiz bir bezle camlari igeriden silin.

169. ALCI LEKESI

Alci lekesi ilik sirkeye batiriimig bir bezle silinirse temizlenir

170. ALKOL LEKESI

Cilali ahsap Uzerinde: Lekeli yerleri bir mantar tipayla silin veya terebentinle islatin, sonra
parlatin.

Masif aga¢ Uzerinda:Eter veya benz,le temizleyebilirsiniz. Leke ¢ok inatgl ise gakmak benzinini
deneyiniz.

171. ALTIN TEMIZLIGI

Bir litre suya 15 gram sabun rendesi ve 100 gram amonyak ilave edin. Temizlemek istediginiz altin
esyalar1 bu karisimin i¢inde yarim saat kadar birakin. Sonra soguk su ile durulayimn ve bir deri pargasi ile
temizleyin.

172. ALUMINYUM TEMIZLIiGi

Cogu zaman mutfaktaki aliminyum kaplarimiz kirlenir ve lekelenir Bulasik makinesinde yikadiktan
sonra siit kaynatin Bozulan rengi eski haline donecektir.Biraz zeytinyag: ile birka¢ damla alkolii karistirip
bununla ovalarsaniz pirl pirl olur.



173. AMPULLERIN TEMIiZLIGi

Alkol en iyi temizleyicidir. Ancak ampuliin yiizeyi piitiirlityse kesilmis bir sogan parcasiyla silip
nemli bir bezle temizleyin. Ampuliin temizligi bittikten sonra 15181 yakmadan, iizerine bir iki damla
parfiim sikin. Odaniz cok giizel kokacaktir.

174. AYAKKABNIDAKI LEKELER

Ayakkabi lekeleri ¢ok degisik nedenlerle meydana gelebilir.. Ornegin:
Su lekesi:Boyamadan once vazelin surin.

Kuf lekeleri:Bir beze gliserin surerek lekeleri silin.

spor ayakkabilar lekeleri:Benzine batinlmis, eski dis fircasiyla temizleyin.

acik renk ayakkab1 lekeleri:Uzerindeki lekeler benzine batinlmis bir bezle silinirse yok olurlar.

koyu renk ayakkabilar

Uzerlerindeki lekeleri alkole batirilmis bezle temizleyin. Lekeler yok olacag gibi ayakkabilariniz
pinl pinl gozukecektir.

vernikli ayakkabi lekeleri:Sut ve limon suyu en tesirli temizlik maddesidir.

suet ayakkabi lekeleri:Suet ayakkabilarin dokulen tuylerini kabartmak icin onlari, su buharina tutun.
Sakin 1slakken fircalamayin. lyice kuruyunca tel fircayla fircalayin.

rugan ayakkab1 lekeleri:Catlamalarin1 oOnlemek icin zeytinyag1i veya vazelin siriin. Sicaklik
catlamalarina sebep olacagi icin serin yerde saklayin.

kahverengi ayakkabi1 lekeleri:Rengini degistirip siyaha boyamak isterseniz 6nce cig patatesle ovalayin
sonra siyah cila surin.

175. AYNA TEMIZLIGI

Gazete kagidini top haline getirerek, 2 6l¢l su ve 1.5 Olgu sirke karisimina batirip aynanizi
bununla silin, arkasindan kuru bir bezle kurulayin.

Yariya bolunmus ¢ig patatesle aynanizi silin, sonra igine az miktarda alkol katilmis suyla
durulayin.

Ayrica aynanizi temizlediginiz son suya alkol katarsaniz sineklerin konmasini

engellersiniz

176. BULUCINLERIN RENGI

Renginin aglimasini istemiyorsaniz, yeniyken igine bol miktarda tuz atilmis soguk suda 12 saat
kadar birakin. Sabit bir renk kazandigini goéreceksiniz.

177. BOYA LEKESI

Kumas iizerindeki boya lekeleri i¢cin: Leke tazeyse, en etkili temizleyici madde terebentindir. Leke
kurumussa, sabunlu suyla yikayin ve birka¢ saat bu suda birakin. Boya iyice yumusayinca bir bigakla
kaziyin, sonra terebentinle silin.

178. CAMASIRLAR

Yeni ¢amagirlar; Yeni ¢camasirlarin apresini bozmak igin, bunlari sodali veya tuzlu ilik suya batirin.

179. CAMUR LEKESI

Elbiseyi hemen fircalamayin. Ciinkii camur lekei genellikle kuruyunca hafif bir firgalamanin ardindan su
ve sirke karigimai ile silin.

180. SIGARA LEKESI

Ellerdeki sigara (nikotin) lekeleri:

e  Leke belirsizse biraz limon suyu ile ovusturmak yeterlidir.

e Leke daha ciddi ise camasir suyuna bas vurmamiz gerekir.



181. YUNLU KUMASLARDAKI LEKELER

Yiinli bir elbise lekelendiginde bu bdlgenin iizerine kuru, temiz ve emici bir bez koyun. Yaglh bir leke
iizerine asla sicak su uygulamaymiz.Leke c¢ikarmadan once elbisenizin goriinmeyen bir bolgesinde
deneme yapilmalidir. Eger lekeyi kendiniz temizleyecekseniz:

Meyve-meyve suyu lekesi:Su ve alkolkarisimi ile bekletmeden temizleyiniz. (3 kisim su + 1 kisim alkol)
Siitsiiz kahve ¢ay lekesi:Alkol ve beyaz sirkeyi esit oranlarda karistirip bir bezle hafifce bastirarak lekeyi
temizleyiniz.

Yag lekesi:Once fazla yag bir kasikla alinir.Sonra alkollii bir bez ile bastirarak silinr.

Yumurta- stit lekesi:Alkollii bir bez ile lekeyi sildikten sonra sulandirilmis sirkeye batirilmis bir bezle
silinir.

Cimen lekesi: Alkole batirilmis bir bezle silebilirsiniz. Sabun veya sabun tozuda kullanabilirsiniz.

182. CAMUR LEKELERI

Leke olan elbiseyi hemen firgalamayin. Camur lekesi kuruyunca hafif bir fircalamayla gikar.
Egder inatci bir lekeyse, esit miktardaki su ve sirke karisimiyla silebilirsiniz.Camasir suyu
kullanmayin. Cunku elbiselerin bayuk bir kismi gamasgir suyuna karsi dayanikli degildir.

183. CAY LEKESI

Beyaz kumastaki lekeyi limon suyuyla silin ~ ve soguk suyla durulayn.
Renkli kumastaki taze lekeyi yumurta sarisini suyla karistirarak ovalayin. Eski bir leke ise gliserinli suyla
silmek 1yl olacaktir.
Hal1 lizerindeki ¢ay lekesini, esit 6lgekteki alkol ve sirke karigimi ile silin.

184. CIKLET LEKESI

Ciklet yapisirsa: ciklet, sert ve kirillgan hale gelinceye kadar tlizerine bir miktar buz koyun. Buzun
etkisiyle ¢iklet donduktan sonra bir bicak yardimiyla dikkatlice kaziyin. Kalintilart uygun bir ¢oziicii ile
silin. Beyaz ve boya vermeyen pamuklularda 90 derece sertlikte alkol kullanin ve durulayin. Renkli
pamuklularda alkol veya sirkeyi suyla birebir karistirip kullanin, sonra durulayin. Sentetik kumaslarda
limnlu su kullanarak lekeyi miimkiin oldugunca yumusatin ve durulayin.

185. CIKOLATA LEKESI

Kumagtaki ¢ikolata lekesi i¢in; en iyi yol gliserinle ovup yag emici iki kagit arasinda bir siire birakarak
yaginin iyice emilmesini saglamaktir. Eger bu islem yeterli olmazsa ve lekeli kumas rengi atmayan bir tiir
kumas ise lekeli kismi suyla karistirdiginiz 90 derecelik alkolle silin.

. Halidaki gikolata lekesini; sabunlu suyla lekenin dis kismindan baslayarak ige dogru silin. Uzerine
talk pudras1 dokiip bir siire bekleyin. Haliy1 silkeledikten sonra esit miktarda su ve alkol karigimiyla
tekrar silin.

187. CIMEN LEKESI

Camasir suyuna dayanikli kumaslarda, lekeyi nemlendirdikten sonra Uzerine deterjan dokerek
ovalayin. Camasir suyu eklenmis sicak su ile yikayin. inatci lekeler alkolle sildikten sonra lekeli
Olgeyiiyice durulayin. Camasir suyu kullanmaninin uygun olmadi§i durumlarda 6rnegdin asetat
temelli kumaslarda 1 birim alkole bir birim su eklenerek bu karisimla silinir.YUnll, pamuklu, ipek
kumaglar igin elinizin altindaki sihirli leke gikarticiy biliyor musunuz? Kuru fasulyenin haslama
suyu, icine tuz katilmadigi taktirde mikemmel bir temizleyicidir. Bunu sakin unutmayin.

188. SALCA VE KETCAP LEKESI

Sicak su ile gliserini esit miktarlarda karistirin. Kumasi bir saat boyunca bu karisimda bekletin
ve deterjanla yikayin.



Deney-187
MEYVE VE SEBZE LEKELERI

Kumasin etiketindek bilgiler uygunsa(garpi isareti olmayan lg¢gen) seyreltiimis ¢camasir suyu
veya oksijenli su kullanabilirsiniz.

Camasir suyu kullanilmamasi tavsiye ediliyorsa

e Sentetik kumaslarda, suyla veya seyreltiimis sirke ile silin ve durulayin.

e Sentetik olmayan kumasglari 6nc yari yariya sulandiriimis alkol daha sonra ise sirke ile silin
ve durlayin.

Deney-188
RECEL LEKELERI

Lekelerin Gzerine soda dokun ve bekleyin.Kirmizi meyve lekelerini soiuk amonyakh su ile
yikayin.

KARISIK DENEYLER

“ \‘ Deney-189
) PATATESLE TEMIZLIK

Ellerimizdeki sebze lekelerini, ellerinizi taze kesilmis patates slrerek gikarabilirsiniz.

ﬂ Deney-190
) KESTANE BOYASI

Yarisina kadar su dolu bir konserve kutusunun igine birka¢ par¢ca kestane kabugu parcasi
atiniz. Bes dakika kaynatiniz Soguduktan sonra 4-5 damla gamasir suyu damlatiniz ve tekrar 4-
5 dakika kaynatiniz. Mavi bir boya meydana gelecektir.

Deney-191
LASTIKTE KUKURT VAR MI?

Parlatiimis bir gimus pargasinin etrafina bir lastik bant sariniz, bu durumda bir gece bekletiniz.
GUmusun Uzerinde siyah lekeler belirecektir. Bu lastikte kikutrt bulundugunu goésterir.

Deney-191
KARANFIL YAGI

Dortte birine kadar su dolu bir konserve kutusuna birka¢ parga karanfil koyunuz. Konserve
kutusundaki suyu birkag dakika kaynatiniz. Elde ettiginiz yag! koklayiniz. Deneyi evde bulunan
cesitli baharatlarla yapabilirsiniz.



193. NANE SUYU ELDE ETMEK

Cezveye yarisina kadar su koyun. Suyun i¢ine nane yapraklarini dograyip koyun ve suyu
kaynatin. Sudaki nane yapraklarini ¢ikarin. Bdylece nane suyu elde etmis oldunuz.
Ayni deneyi kekik yapraklari veya 1sirgan otu yapraklariylada yapabilirsiniz.

194. ATESI SONDURMEK

Bazi kuru maddeler atesi sondurur. Bir teke tepsi iginde yanmakta olan kagit pargalari Uzerine
sodyum bi karbonat (yemek sodasi) serpin.lsinan sodyum bikarbonat karbondioksit gazi gikarir.
Bu gazda atesi sondurur.

195. ATESIN SONDURULMESI

Metal bir tepsi Uzerine kagit pargalari koyun ve kibritle yakin. Bu basit bir yangin 6rnegi olsun.
Simdi bu yangini sondurmek icin 1slak bir kumas pargasi ile tepsinin Gzerini ortin. Yangin
soner. Yanma olayinin meydana gelebilmesi i¢cin 3 kosulun bulunmasi gerekir. Bu kosullardan
birincisi yakittir. Yakitlar kati, sivi veya gaz olabilir. ikinci kosul ise yakitin belirli bir sicaklik
derecesine kadar istiimis olmasidir. Uglincli kosul ise havanin yada havadaki oksijenin
bulunmasidir.

Yangin sondururken bu Ug¢ kosulu dagitmak gerekir. Bu deneyde islak kumasi tepsinin Uzerine
yaymakla yakitin oksijen almasini onlemis olduk.

Uzerine benzin gibi sivi bir madde dokilip ates alan kisiyi kurtarmak igin tzerini 6rmek en
pratik yontemdir.

196. BIR YANGIN SONDURUCUSU YAPMAK

Mantar veya plastik tipali buyukge bir sise bul.Tipayr ucu kizdiriimis blyukge bir civi ile
ortasindan del.. Bu delige bir gdozdamlaliginin camveya plastik borusunu gegir.

Siseye bir miktar sirke koy. Siseye bir c¢orba kasigl dolusu yemek sodasi dok. Zaman
gecirmeden sisenin tipasini tak. Sisenin agzini daha énce atesledigin gazete kagidina dogru
cevir.Jiseden sirke ile birlikte karbondioksit gazi ¢ikar ve atesi sondurur.

197. OLCU KABI YAPMAK

Ihtiyaciniz:

Saydam su bardagi, seloteyp, kursun kalem sofra tuzu

izlenecek yol

o Bardagdin Ust yarisinda bir yere kuguk bir selefon teyp pargasi yapistiriniz. Bandin
Uzerine bir isaret gizgisi ¢izin. Bardaga bu ¢izgiye kadar su doldurun. Bu sizin kontrol ¢izginiz
olsun.

. Suyun igine bir kasik dolusu yemek tuzu ilave edin. Bardaktaki suyun seviyesi 1-2 mm
kadar yukselecektir. Tuzu suda karistirarak erimesini saglayin. Sonra tuzlu suyu dinlendirmeye
birakin..

. Bardaktaki suyun seviyesini kontrol edin. Su seviyesi kontrol gizgisi hizasina inecektir.
ACIKLAMA: Tuz ¢ok kuguk kristallerden olusmustur. Bu kristallerdeki molekuller su molekdilleri
ile karigip birleserek suyun seviyesinin yukselmesine yol agcmadan tuzlu bir ¢ézelti hazirlamis
oldunuz.



